
ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR SEDUC Nº 010/2026

ÁREA REQUISITANTE

Área Requisitante Responsável
Secretaria Municipal de Administração Márcio Aurélio Lourenço

Secretaria Municipal de Agricultura Junior Quirino Cavalcante
Secretaria Municipal de Cultura e Turismo Edil Manoel de Souza

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social Celma Fernandes Piazzalunga
Secretaria Municipal de Educação Débora Rodrigues de Jesus Souza
Secretaria Municipal de Esportes Clemério Costa Lima Junior

Secretaria Municipal de Meio Ambiente Dimas Araújo da Fonseca
Secretaria Municipal de Obras e Urbanismo Erick Ricardo Moriyama Canevari

Secretaria Municipal de Saúde Rosimeire Inácio da Silva Santana

1 DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO

A contratação de empresa para fornecimento de gêneros alimentícios não perecíveis decorre da
necessidade  de  garantir  o  abastecimento  regular  e  contínuo  das  unidades  atendidas  pela
Administração Pública Municipal,  assegurando a execução adequada das atividades institucionais
que demandam o fornecimento de alimentação.
Os itens não perecíveis são essenciais para a composição de refeições e lanches destinados a alunos
da rede municipal de ensino, usuários de programas sociais, pacientes atendidos na rede de saúde,
bem como servidores em atividades específicas, contribuindo diretamente para a manutenção dos
serviços públicos essenciais.
A  ausência  ou  descontinuidade  no  fornecimento  desses  gêneros  poderá  comprometer  o
funcionamento das  unidades,  ocasionando prejuízos  à  prestação dos serviços,  além de impactar
negativamente a qualidade do atendimento à população.
Destaca-se ainda que a  aquisição planejada permite  melhor controle  de estoque,  otimização de
recursos públicos e garantia de alimentos com qualidade adequada, dentro dos padrões sanitários
exigidos.
Dessa forma,  a  contratação mostra-se necessária e indispensável  para assegurar  a continuidade,
eficiência e regularidade das ações administrativas e dos serviços prestados à coletividade.

2 DEMONSTRAÇÃO DA PREVISÃO DA CONTRATAÇÃO NO PLANO DE CONTRATAÇÕES ANUAL 

O  Plano  Anual  de  Contratações  do  Município  não  foi  elaborado  para  o  ano  2026.  Entretanto
ressaltamos que a contratação está alinhada com as demandas realizadas no exercício de 2025 e
integram a Lei Orçamentária Anual e compatibilidade com a Lei de Diretrizes Orçamentárias.

3 DESCRIÇÃO DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO

3.1 Os gêneros alimentícios a serem adquiridos deverão atender aos seguintes requisitos:

3.1.1 Qualidade:  Os produtos devem estar em perfeitas condições de consumo, com prazo de
validade mínimo de 6 (seis) meses no momento da entrega.

3.1.2 Conformidade: Devem obedecer às normas da Anvisa, Ministério da Agricultura, e demais
legislações pertinentes.
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3.1.3 Apresentação:  As  embalagens  devem  estar  íntegras,  devidamente  lacradas,  identificadas
com data de fabricação, validade, peso líquido e nome do fabricante.

3.2 Requisitos quanto à capacidade técnica do fornecedor:

3.2.1 Comprovação de Aptidão Técnica de que a licitante fornece ou forneceu os produtos em
características  com  o  objeto  da  licitação,  devendo  a  comprovação  ser  efetuada  através  da
apresentação de no mínimo um atestado e/ou certidão de capacidade técnica,  constando o fiel
cumprimento dos prazos e entrega.

3.2.2 Licença/Alvará Sanitário em vigor ou a Declaração de dispensa do Licenciamento Sanitário,
emitida pela Vigilância Sanitária Local.

3.2.3 Autorização de funcionamento junto ao órgão do município onde a empresa está localizada.
(ALVARÁ DE FUNCIONAMENTO).

4 ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

4.1 A estimativa das quantidades foi levantada considerando contratações anteriores, bem como
a projeção da demanda para os próximos 6 (seis) meses:

ITEM DESCRIÇÃO QUANT.

1

ARROZ TIPO 1 – PACOTE 5 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ARROZ; POLIDO, ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E
MINERAIS; GRUPO BENEFICIADO, SUBGRUPO POLIDO, TIPO 1, CLASSELONGO

FINO; GRAOS INTEIROS; COM TEOR DE UMIDADE RECOMENDADA DE 14%,
OBEDECENDOAOS LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE IMPUREZAS;

MATERIAS ESTRANHAS, GRAOS MOFADOS, ARDIDOS E ENEGRECIDOS PARA ESTE
SUBGRUPO; ISENTO DE INSETOS, CARUNCHOS, GORGULHOS E OUTRAS PRAGAS;

EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLASTICO ATOXICO, HERMETICAMENTE
FECHADO, COMVALIDADE MINIMA DE 08 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS

CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA
06/09, RDC 14/14, RDC 259/02,RDC 360/03, PORTARIA 31/98 E ALTERACOES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.

DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;

10.000
PACOTES

2

LEITE INTEGRAL LONGA VIDA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- LEITE UHT/UAT, INTEGRAL, TEOR DE MATÉRIA GORDA

MÍNIMO DE 3,0%, COM VITAMINAS (C, A, D) E FERRO; EMBALAGEM ESTÉRIL E
HER METICAMENTE FECHADA, CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA COM TAMPA

PLÁSTICA. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA
370/97 (MAPA), PORTARIA 31/98 (MS), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, E

ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO ATO DA
ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;

COM VALIDADE NA DATA DE FABRICAÇÃO DE 120 DIAS E VALIDA DE MÍNIMA DE
90 DIAS NA DATA DA ENTREGA.

30.000
UNIDADES

3
MANTEIGA COM SAL - 500 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- MANTEIGA, COM SAL, DE PRIMEIRA QUALIDADE, TIPO
TRADICIONAL, POTE DE 500 GRAMAS.

4.000
UNIDADES

4

AÇÚCAR CRISTAL – 5 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ACUCAR; CRISTAL; OBTIDO A PARTIR DO CALDO DA
CANA DE ACUCAR; COM ASPECTO, COR E ODOR CARACTERISTICOS E SABOR
DOCE; NAO PODENDO APRESENTAR MAU ESTADO DE CONSERVACAO, ALTA

UMIDADE, PRESENCA DE INSETOS OU DETRITOS E ODOR ESTRANHO;
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA ATOXICA DEVIDAMENTE LACRADA; COM

VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 271/05, RDC 12/01, RDC

259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELA

ANVISA;

6.000 PACOTES

5 AZEITE DE OLIVA - 500 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ÓLEO COMESTÍVEL, AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM,

2.000
UNIDADES
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COM ACIDEZ MÁXIMA DE 0,8%; ISENTO DE OXIDAÇÃO, SUJIDADES E MATERIAIS
ESTRANHOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,

HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA E CONTENDO 500 ML.

6

BISCOITO COM SAL (CREAM CRACKER) - PACOTE DE NO MÍNIMO 330 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - BISCOITO C/ SAL, TIPO CREAM CRACKER, COMPOSTO
DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, GORDURA

VEGETAL, AÇÚCAR, SAL, AMIDO, EMULSIFICANTE, FERMENTOS E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO
COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E
DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES,

INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS)
MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA, PRODUTO ACONDICIONADO E M

EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA.

12.000
PACOTES

7

BISCOITO DE MAISENA - PACOTE DE NO MÍNIMO 270 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- BISCOITO DOCE, TIPO MAISENA, CONTENDO

BASICAMENTE: FARINHA DE TRIGO, AMIDO E AÇÚCAR. CASO TENHA ALGUM
OUTRO INGREDI ENTE, O MESMO DEVE SER MENCIONADO. DEVE SER ISENTO

(0%) DE GORDURA TIPO TRANS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE
ACORDO CO M O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-

SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES, INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE:

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES CONTAR A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMÁRIA DO PRODUTO DEVERÁ SER SACO DE

POLIPROPILENO ATÓXICO, RESISTENTE, LACRADO. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA
DO PRODUTO DEVERÁ SER CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADA, ADEQU ADA AO

EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES
LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE
OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE

TODO O SEU PERÍODO DE VALIDADE.

12.000
PACOTES

8

CHOCOLATE AO LEITE (PRETO) - TABLETE 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA-CHOCOLATE, PRETO, EM BARRA/TABLETES,

COMPOSTO DE AÇÚCAR, LEITE, MANTEIGA DE CACAU, GORDURA VEGETAL E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM

EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, PRODUTO
COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA E

CONTENDO 01 (UM) KG.

1.000
UNIDADES

9

CHOCOLATE EM PÓ 100% CACAU - KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: CHOCOLATE; EM PO, SOLUVEL, COM 100% DE CACAU;

COMPOSTO DE CACAU EM PO SOLUVEL, ACUCAR E AROMATIZANTES;
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, ATOXICA E LACRADA; EMBALAGEM

SECUNDARIA CAIXA DE PAPEL CARTAO; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES
NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A

RDC 264/05, RDC 331/19, IN 60/19, RDC 259/02, RDC360/03; RDC 14/14 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA;

2.500 KG

10

CHOCOLATE EM PÓ - MÍNIMO DE 50% CACAU
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - CHOCOLATE EM PÓ, COM NO MÍNIMO 50% DE
CACAU, COMPOSTA DE AÇÚCAR E CACAU EM PÓ. ISENTO DE SUJIDADE E

OUTROS M ATERIAIS ESTRANHOS. FORNECIMENTO: PRODUTO ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO

APROX. 1 KG E COM VALI DADE MÍNIMA DE 05 (CINCO) MESES. - CHOCOLATE EM
PÓ - MÍNIMO DE 50% CACAU.

2.500
UNIDADES

11

EXTRATO DE TOMATE - 1,5 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- EXTRATO DE TOMATE, CONCENTRADO, COMPOSTO

DE TOMATE, SAL, AÇUCAR, SEM PELE, SEM SEMENTES E CORANTES ARTIFICIAIS.
ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. - UNIDADE DE

FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, PESANDO 850 GRAMAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

5.000
UNIDADES

12

FEIJÃO CARIOQUINHA - 1KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FEIJÃO GRUPO I, CLASSE "CORES, TIPO1, CULTIVAR

"CARIOCA", CONSTITUÍDO DE NO MÍNIMO 97% DE GRÃOS NA COR
CARACTERÍSTICA À VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO
NATURAIS, MADUROS, LIMPOS E SECOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO

DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-
SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORA DORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE:
NO MÍNIMO 03 (TRÊS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:

PACOTES DE PLÁSTICO TRANSPARENTE RESISTENTE E INCOLOR REEMBALADOS
EM FARDOS DE PLÁSTICOS REFORÇADOS DE 30 KG.

3.000 KG

13 MISTURA DE PURÊ DE BATATA - 1KG 2.000
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - BATATA DESIDRATADA EM FLOCOS, OBTIDO PELA
DESIDRATAÇÃO OU LIOFILIZAÇÃO PARA O PREPARO DE PURÊ; ADIÇÃO DE ÁGUA,
MARGARINA E SAL; COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS; ISENTA DE

SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, PRODUTO COM VALIDADE MÍNIMA

DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

UNIDADES

14

ÓLEO DE SOJA - 900 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - OLEO COMESTIVEL; SOJA; COMPOSTO DE OLEO DE

SOJA REFINADO E ANTIOXIDANTE; ISENTO DE OXIDACAO, SUJIDADES E
MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALADO EM EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA,
HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR

DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 270/05, RDC 259/02, RDC 360/03 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA; COM
VALIDADE MINIMA DE 06 MESES NA DATA DA ENTREGA;

12.000
UNIDADES

15

SUCO DE MARACUJÁ - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - RENDIMENTO/SUGESTÃO DE PREPARO: DILUIR 1

PARTE DE SUCO A 14 PARTES DE ÁGUA. ADOÇAR A GOSTO. COMPOSIÇÃO: SUCO
DE MARACUJÁ CONCENTRADO E ÁGUA. ACIDULANTE: ÁCIDO CÍTRICO INS 330

(0,01%). CONSERVADORES: BENZOATO DE SÓDIO INS 211 (0,10%), E
METABISSULFITO DE SÓDIO INS 223 (0,02%) - MICROBIOLOGIA COLIFORMES A

35° C/50ML MÉTODO AOAC - AUSÊNCIA BOLORES E LEVEDURAS AUS ÊNCIA
FÍSICO - QUÍMICO SÓLIDOS TOTAIS SOLÚBEIS (BRIX°) 11,00 PH 3,50 -

ARMAZENAMENTO E VALIDADE DO PRODUTO NÃO NECESSITA DE REFRI
GERAÇÃO. MANTENHA EM ABRIGO DA LUZ SOLAR OU FONTES DE CALOR.

VALIDADE MÍNIMA DE 08 (OITO) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. DEPOIS
DE ABERTO CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO POR NO MÁXIMO 5 DIAS.

EMPILHAMENTO MÁXIMO 5 CAMADAS, EM PALLETS PBR COM DIVISÓR IAS EM
EUCATEX OU PAPELÃO. EMBALAGENS PRIMÁRIAS: GARRAFASPETS DE 1 LITRO E

SECUNDÁRIAS: PACOTE COM 6 GARRAFAS PETS DE 1 LITRO E NVOLTOS EM
FILME PLÁSTICO TERMO CONTRÁTIL. PASTEURIZADO. NÃO CONTER GLÚTEN,

NÃO ADOÇADO. TER O REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTÉRIO D A
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO.

6.000
UNIDADES

16

CAFÉ TRADICIONAL - 500 GRAMAS - TORRA MÉDIA - ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA:
CAFE TRADICIONAL; TORRADO E MOIDO, CONSTITUIDO DE CAFE ATE TIPO 8 NA
CLASSIFICACAO OFICIAL BRASILEIRA-COB; BEBIDA VARIANDO DE MOLE A RIO,
EXCLUINDO-SE O GOSTO RIOZONA; COM UM MAXIMO DE 20% DE DEFEITOS

PRETOS, VERDES E ARDIDOS E AUSENCIA DE GRAOS PRETOS-VERDES E
FERMENTADOS; ADMITINDO-SE GRAOS DE SAFRAS PASSADAS, ROBUSTA

CONILLON; DESDE QUE O GOSTO NAO SEJA PRONUNCIADO E PREPONDERANTE;
PONTO DE TORRA MODERADAMENTE ESCURO A MEDIO CLARO; COM

QUALIDADE GLOBAL ACEITAVEL MINIMA DE 4,5 PONTOS NA ESCALA SENSORIAL
DE 0 A 10 DO LOTE ENTREGUE; IMPUREZAS (CASCAS E PAUS) EM G/100G
MAXIMA DE 1%; E UMIDADE EM G/100G MAXIMA DE 5%; OBEDECENDO

RESOLUCAO SAA-19, DE 05/04/2010; COM EMBALAGEM PRIMARIA ALTO VACUO
(TIJOLINHO) E ROTULAGEM IMPRESSA NA EMBALAGEM PRIMARIA, NAO SENDO

TOLERADA A PRESENCA DE ETIQUETA AUTO ADESIVA COM A DESCRICAO DO
PRODUTO; VALIDADE MINIMA NA DATA DA ENTREGA DE 15 MESES; DEVENDO
OBEDECER AS EXIGENCIAS DAS RES. SAA-28 DE 01/06/2007, RDC 277/05, RDC

259/02, RDC 07/11, RDC 14/14, CONTENDO SELO DA ABIC E ALTERACOES
POSTERIORES.

10.000
PACOTES

17

ALIMENTO CONCENTRADO LÍQUIDO SABOR UVA – FRASCO 500 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ALIMENTO CONCENTRADO LÍQUIDO SABOR UVA,

RICO EM VITAMINA C, SEM AÇÚCAR, COM ANTIOXIDANTES. FRASCO DE 500 ML.
INGREDIENTES: SUCO RECONSTITUÍDO DE MAÇA, SUCO RECONSTITUÍDO DE

UVA, ÁGUA, ACIDULANTE: ÁCIDO CÍTRICO, AROMATIZANTES: AROMAS
NATURAIS, CONSERVADORES: SORBATO DE POTÁSSIO E DIMETIL CARBONATO E

ANTIESPUMANTE (INS 900A).

4.000 UNID.

18

LEITE EM PÓ INTEGRAL (PRIMEIRA LINHA) 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - LEITE DE VACA EM PO INSTANTANEO; COM TEOR DE
MATERIA GORDA MINIMO DE 26%, INTEGRAL, COMPOSTO DELEITE INTEGRAL E

EMULSIFICANTE LECITINADE SOJA; ENVASADO EM RECIPIENTE HERMETICO E
LACRADO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA
369/97(MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC360/03, PORTARIA 31/98(MS) E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM

VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA;

1.125,00 UNID.

19 SUCO DE CAJU - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - RENDIMENTO/SUGESTÃO DE PREPARO: DILUIR 1

PARTE DE SUCO A 9 PARTES DE ÁGUA. ADOÇAR A GOSTO. COMPOSIÇÃO: SUCO

3.500 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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DE CAJU CONCENTRADO E ÁGUA. ACIDULANTE: ÁCIDO CÍTRICO INS 330 (0,01%).
CONSERVADORES: BENZOATO DE SÓDIO INS 211 (0,10%), E METABISS ULFITO DE
SÓDIO INS 223 (0,04%) - MICROBIOLOGIA COLIFORMES A 35° C/50ML MÉTODO

AOAC - AUSÊNCIA BOLORES E LEVEDURAS AUSÊNCIA FÍSI CO - QUÍMICO SÓLIDOS
TOTAIS SOLÚBEIS (BRIX°) 11,00 PH 3,50 - ARMAZENAMENTO E VALIDADE DO

PRODUTO NÃO NECESSITA DE REFRIGERAÇÃO. MANTENHA EM ABRIGO DA LUZ
SOLAR OU FONTES DE CALOR. VALIDADE MÍNIMA DE 08 (OITO) MESES A PARTIR

DA DATA DE ENTREGA. DEPOIS DE ABERTO CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO
POR NO MÁXIMO 5 DIAS. EMPILHAMENTO MÁXIMO 5 CAMADAS, EM PALLETS
PBR COM DIVISÓRIAS EM E UCATEX OU PAPELÃO. EMBALAGENS PRIMÁRIAS:

GARRAFAS PETS DE 1 LITRO E SECUNDÁRIAS: PACOTE COM 6 GARRAFAS PETS DE
1 LITRO ENVOLTOS EM FILME PLÁSTICO TERMO CONTRÁTIL, PASTEURIZADO.

NÃO CONTER GLÚTEN, NÃO ADOÇADO, NÃO ALCOÓLICO, NÃO FERMENTADO.
TER O REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA E

ABASTECIMENTO.

20

SUCO DE FRUTA INTEGRAL – SABOR A ESCOLHER- 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - SUCO DE FRUTA INTEGRAL, SABORES A ESCOLHER
(UVA, LARANJA, MORANGO, MARACUJÁ OU CAJU), SEM ADIÇÃO DE ÁGUA,
AÇÚCAR E C ONSERVANTES; APRESENTADO EM TEMPERATURA AMBIENTE;

ISENTO DE FERMENTAÇÃO E OUTRAS MATÉRIAS ESTRANHAS OU IMPRÓPRIAS
AO CONSU MO; COM COR, AROMA E SABOR PRÓPRIOS; VALIDADE MÍNIMA NA

DATA DA ENTREGA DE 8 (OITO) MESES. ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
PRIMÁRIA APROPRIADA (CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA), HERMETICAMENTE

FECHADA E CONTENDO 1 LITRO.

2.625,00 UNID.

21

CHÁ MATE - 250 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA:CHA; MATE SOLUVEL; COMPOSTO DE ERVA MATE

TOSTADA, SOLUVEL; ISENTO DE SUJIDADES, FRAGMENTOS DE INSETOS E
OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA,

APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA
DE PAPEL CARTAO; COM VALIDADE MINIMA DE 11 MESES NA DATA DA

ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 267/05, RDC 277/05, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS

ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

3.000 UNID.

22

AÇAFRÃO - 30 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLÁSTICA

RESISTENTE E APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, CONTENDO 30
(TRINTA) GR AMAS, ISENTO DE IMPUREZAS E SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS
DE ESTRANHAMENTO E COM VALIDADE MÍNIMA DE 05 (CINCO) MESES A CONT

AR DA DATA DE ENTREGA.

1.000 UNID.

23

ACHOCOLATADO DE MORANGO – MÍNIMO 380 GRAMAS
DESCRIÇÃO: ALIMENTAÇÃO ESCOLAR; MISTURA EM PÓ PARA PREPARO DE
BEBIDA SABOR MORANGO, ENRIQUECIDA COM VITAMINAS E MINERAIS;

COMPOSTA DE AÇÚCAR, SUCO DESIDRATADO DE MORANGO, MINERAIS (FERRO
E ZINCO), VITAMINAS (C, B3, B2, B6, B1 E A); ACIDULANTE, REGULADOR DE

ACIDEZ, AROMA, CORANTES E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS;
EMBALAGEM PRIMARIA PLÁSTICA, METALIZADA, ATÓXICA, HERMETICAMENTE

FECHADA; PESANDO NO MÍNIMO 380 GRAMAS; EMBALAGEM SECUNDARIA
CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE

ACORDO COM A RDC 331/19, IN 60/19 (ANVISA), RDC 259/02, RDC 360/03;
INSTRUCAO NORMATIVA 49/18 (MAPA) E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROC. ADM. DETERMINADOS

PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MÍNIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA.

100 UNID.

24

ACHOCOLATADO EM PÓ SABOR CHOCOLATE – MÍNIMO 380 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: ALIMENTO ACHOCOLATADO; PÓ FINO; COMPOSTO DE

AÇÚCAR, CACAU EM PÓ, SAL; EMULSIFICANTE, ESTABILIZANTE E
AROMATIZANTES; COM COR MARROM, SABOR CHOCOLATE E ODOR

CARACTERÍSTICO; ISENTO DE FRAGMENTOS DE INSETOS, SUJIDADES E OUTROS
MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA E

HERMETICAMENTE FECHADA; COM VALIDADE MÍNIMA DE 10 MESES NA DATA
DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A

RESOLUÇÃO RDC 273/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E
ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA;
EMBALAGEM DE 380 GRAMAS.

400 UNID.

25 AÇÚCAR MASCAVO
AÇÚCAR; MASCAVO; OBTIDO A PARTIR DO CALDO DA CANA DE AÇÚCAR; COM

ASPECTO E ODOR CARACTERÍSTICOS, COR ESCURA E SABOR DOCE; NÃO
PODENDO APRESENTAR MAU ESTADO DE CONSERVAÇÃO, ALTA UMIDADE,

PRESENÇA DE INSETOS OU DETRITOS E ODOR ESTRANHO; EMBALAGEM

1.200 KG

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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PRIMARIA PLÁSTICA ATÓXICA DEVIDAMENTE LACRADA; COM VALIDADE MÍNIMA
DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE

ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC 271/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03
E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA; PACOTE DE 1 KG.

26

AÇÚCAR REFINADO - 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ACUCAR; REFINADO; OBTIDO A PARTIR DO CALDO DA

CANA DE ACUCAR; COM ASPECTO, COR E ODOR CARACTERISTICOS E SABOR
DOCE; NAO PODENDO APRESENTAR SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS;

EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA ATOXICA DEVIDAMENTE LACRADA; COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES

DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 271/05, RDC 12/01, RDC
259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A

VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELA
ANVISA;

800 KG

27

ADOÇANTE DIETÉTICO - 100ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ADOCANTE DIETETICO; LIQUIDO; COMPOSTO DE
AGUA, SUCRALOSE, ACESULFAME DE POTASSIO; CONSERVANTES E OUTROS

INGREDIENTES PERMITIDOS, EXCETO SORBITOL; EMBALAGEM PRIMARIA FRASCO
PLASTICO, ATOXICO E LACRADO; COM VALIDADE MINIMA DE 28 MESES NA DATA

DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC
12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 271/05 E ALTERACOES POSTERIORES;

PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

400 UNID.

28

ÁGUA MINERAL- 20 LITROS (GALÃO)
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ÁGUA MINERAL, NATURAL, SEM GÁS E CONTENDO 20

LITROS. EMBALAGEM PRIMÁRIA EM GARRAFÃO PLÁSTICO FABRICADO COM
RESINA VIRGEM OU OUTRO MATERIAL ADEQUADO,VEDADO COM TAMPA,

VALIDADE MÍNIMA DE 02 (DOIS ) MESES A SER CONTADOS DA DATA DA
ENTREGA E VASILHAME COTNENDO VALIDADE MÍNIMA DE 02 (DOIS) ANOS. -

ÁGUA MINERAL (GALÃO) - 20 LITROS.

800 UNID.

29

ÁGUA MINERAL SEM GÁS - 500 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - ÁGUA MINERAL, NATURAL, SEM GÁS E CONTENDO

500 ML.  ACONDICIONADA EM GARRAFA PET VEDADA E COM TAMPA, COM
VALIDADE MÍNIMA DE 02 (DOIS) MESES A SER CONTADOS NA DATA DA

ENTREGA. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 274/05,
RDC 275/05, RDC 259/02, PORTARIA 470/99 (MME) E SUAS ALTERAÇÕES

POSTERIORES. PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADO PELA ANVISA.

5.000 UNID.

30

ALHO DESCASCADO
DESCRIÇÃO: ALHO PROCESSADO, BRANCO, DESCASCADO, HIGIENIZADO E

RESFRIADO. ISENTO DE SUJIDADES, IMPUREZAS E OUTROS MATERIAIS
ESTRANHOS. PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAMENTO TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE
BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. FORNECIMENTO:
PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, ATÓXICA, S/

VÁCUO E LACRADA. CONTENDO 01 (UM) KG E COM VALIDADE MÍNIMA DE 30
(TRINTA) DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

300 KG

31

AMANTEIGADO BANANA E CANELA
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BISCOITO DOCE S/RECHEIO; SABOR BANANA E

CANELA, TIPO AMANTEIGADO; COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA
C/FERRO E ACIDO FÓLICO, AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL; BANANA

DESIDRATADA, AÇÚCAR, CANELA, SAL, AROMATIZANTE, FERMENTO QUÍMICO;
ESTABILIZANTE E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA
FILME BOPP METALIZADO, ATÓXICO E LACRADO; COM VALIDADE MÍNIMA DE 5

MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO
COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 344/02, RDC 263/05 E

ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

EMBALAGEM: PACOTE DE PESO APROXIMADO 330 GRAMAS.

5.000 UNID.

32

AMENDOIM CRU COM PELE - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- AMENDOIM, CRU, COM PELE, CONSTITUÍDO DE

GRÃOS INTEIROS, SÃOS, LIMPOS E DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM
FERMENTAÇÃO E MO FO, ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS

ESTRANHOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,
HERMETICAMENTE FECHADA. PRODUTO COM VALIDADE MÍNIMA DE 04 (QUATR
O) MESES DA DATA DE ENTREGA E PESANDO 500 GRAMAS. - AMENDOIM CRU C/

PELE - 500 GRAMAS.

500 UNID.

33 AMIDO DE MILHO - 500 GRAMAS 800 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- AMIDO DE MILHO, PRODUTO PURO E NATURAL,
DERIVADO DO MILHO, COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS. ISENTO

DE SUJIDADES, INSETOS, IMPUREZAS, ODORES E SABORES ESTRANHOS OU
IMPRÓPRIOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAM ENTO TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE
BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. FORNECIMENTO:
PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E

HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO 500 GRAMAS E COM VALI DADE
MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. - AMIDO DE

MILHO – 500 GRAMAS.

34

AMIDO DE MILHO COM FARINHA DE ARROZ
INGREDIENTES: AMIDO, FARINHA DE ARROZ, MALTODEXTRINA, VITAMINAS (A,
B1, B3, B6, B12, C E ÁCIDO FÓLICO) E MINERAIS (FERRO E ZINCO). SEM GLÚTEN.

UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM CONTENDO 180 GRAMAS.
40 UNID.

  35

ATUM EM ÓLEO COMESTIVEL – 170 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- PESCADO EM CONSERVA, ATUM, ELABORADO COM

PEIXE DESCABEÇADO, EVISCERADO E SUBMETIDO A ESTERILIZAÇÃO COMERCIAL,
RALADO, COMPOSTO DE: ATUM, ÓLEO VEGETAL, ÁGUA, SAL E OUTROS

INGREDIENTES PERMITIDOS, CONSERVADO EM ÓLEO COMESTÍVEL, COM
APARÊN CIA, COR, ODOR, SABOR E TEXTURA PRÓPRIOS. ISENTO DE FERRUGEM,

ESTUFAMENTO, VAZAMENTO, AMASSAMENTO, PERFURAÇÕES OU OUTRAS
ALTER AÇÕES DO PRODUTO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO

EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 170
GRAMAS.

1.000 UNID.

36

AVEIA EM FLOCOS – 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA-  AVEIA EM FLOCOS, OBTIDA PELA LAMINAÇÃO DE
GRÃOS DE AVEIA APÓS CLASSIFICAÇÃO, DESCASCAMENTO, ESTABILIZAÇÃO

ENZIMÁTICA, SECAGEM/TOSTAGEM E CORTE. ISENTO DE INSETOS,IMPUREZAS,
MATERIAS E ODORES ESTRANHOS OU IMPRÓPRIOS. O PRODUTO DEVERÁ SER E
LABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES

HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES, INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.

COM PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 05 (CINCO) MESES A CONTAR DA DATA
DE ENTREGA, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,

HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 500 GRAMAS.

600 UNID.

37

AZEITONA VERDE SEM CAROÇO - 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- AZEITONA EM CONSERVA, VERDE, INTEIRA E SEM

CAROÇO. IMERSA EM SALMOURA, COM TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES;
EMBA LAGEM PRIMÁRIA APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA,

PRODUTO COM VALIDADE MÍNIMA DE 12 (DOZE) MESES A CONTAR DA DATA DE
ENTREGA E DEVENDO SER CONSIDERADO COMO PESO O PRODUTO DRENADO

DE APROX. 1 KG.

600 KG

38

BALA LUA CHEIA (FRUTAS)
DESCRIÇÃO: BALAS MASTIGÁVEIS E RECHEADAS, FRUTAS (LARANJA, CEREJA E

FRAMBOESA), COMPOSTA DE: AÇÚCAR, XAROPE DE GLICOSE, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO, EMULSIFICANTES MONO

E GLICERÍDEOS DE ÁCIDOS GRAXOS E LECITINA DE SOJA, GELATINA,
AROMATIZANTES E CORANTES ARTIFICIAIS E CORANTE INORGÂNICO DIÓXIDO DE

TITÂNIO. FORNECIMENTO: ACONDICIONADA EM EMBALAGEM APROPRIADA
(PACOTE PLÁSTICO RESISTENTE), HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 500

GRAMAS.

1.000 PCT

39

BALA MASTIGÁVEL - YOGURTE 100
DESCRIÇÃO: BALA TRADICIONAL, MASTIGÁVEL, COM SABOR DE IOGURTE DE

MORANGO, COMPOSTO DE: AÇÚCAR, XAROPE DE GLICOSE, GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO, EMULSIFICANTES,

AROMATIZANTES E CORANTE ARTIFICIAL. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM APROPRIADA (SACO PLÁSTICO RESISTENTE),

HERMETICAMENTE FECHADO E CONTENDO 600 G RAMAS (APROX. 120
UNIDADES).

1.000 PCT

40

BATATA PALHA – 500 GRAMAS
DESCRIÇÃO: IDEAL PARA ASSADOS, STROGONOFF, SALADA DE BATATAS E

OUTROS PRATOS. INGREDIENTES MÍNIMOS: BATATA, SAL REFINADO E GORDURA
VEGETAL. NÃO CONTÉM GLÚTEN. UNIDADE DE FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, LACRADA E CONTENDO 500
GRAMAS.

1.200 PCT

41 BEBIDA LÁCTEA DE CHOCOLATE – 200 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- SORO DE LEITE E/OU SORO DE LEITE EM PÓ

RECONSTITUÍDO, AÇÚCAR, LEITE INTEGRAL E/OU LEITE EM PÓ INTEGRAL
RECONSTITUÍDO, CREME DE LEITE, AMIDO MODIFICADO, MIX PARA PREPARO DE

10.000 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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BEBIDA LÁCTEA UHT SABOR CHOCOLATE (CACAU ALCALINO, ESPESSANTES,
ESTABILIZANTES: CARBOXIMETILCELULOSE SÓDICA E CARRAGENA,

AROMATIZANTE E AÇÚCAR), MISTURA DE ESTABILIZANTES PARA PRODUTOS
LÁCTEOS (CITRATO DE SÓDIO E FOSFATO DISSÓDICO), CLORETO DE SÓDIO E MIX

ESTABILIZANTE, ESPESSANTE (GOMA GUAR, AÇÚCAR E CARRAGENA).

42

BISCOITO AMANTEIGADO DE LEITE – PACOTE APROX. 11,5 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- AMANTEIGADO DE LEITE, PORÇÃO INDIVIDUAL
UTILIZADOS PARA ALIMENTAÇÃO EM HOSPITAIS E UNIDADES DE SAÚDE,

PRODUTO DE BO A ACEITAÇÃO E DE ÓTIMO SABOR. DATA DE VALIDADE MÍNIMA
DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: PESO APROXIMADO DE 11,5 GRAMAS. - BISCOITO

AMANTEIGADO DE LEITE.

3.000 PCT

43

BISCOITO AMANTEIGADO DE LEITE – PACOTE APROX. 355 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- BISCOITO DOCE S/RECHEIO; TIPO AMANTEIGADO,

SABOR LEITE MALTADO; COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, ACUCAR, ACUCAR INVERTIDO;

SORO DE LEITE EM PO, AMIDO DE MILHO, EXTRATO DE MALTE, SAL, LEITE EM PO
INTEGRAL, EMULSIFICANTE; FERMENTO QUIMICO E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA FILME BOPP METALIZADO, ATOXICO E

LACRADO; COM VALIDADE MINIMA DE 05 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 724/22, IN 161/22, RDC

727/22, RDC 711/22, RDC 429/20 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM.

DETERMINADOS PELA ANVISA;--UNIDADE DE FORNECIMENTO: PESO
APROXIMADO DE 355  GRAMAS. - BISCOITO AMANTEIGADO DE LEITE

3.000 PCT

44

BISCOITO COM SAL, TIPO ARROZ, SEM GLÚTEN, SEM LACTOSE – PACOTE DE NO
MÍNIMO 330 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BISCOITO C/SAL; TIPO SABOR ARROZ, SEM GLUTEN,
SEM LACTOSE; COMPOSTO DE ARROZ E/OU ARROZ INTEGRAL, SAL E OUTROS

INGREDIENTES PERMITIDOS, NAO PODE CONTER LEITE E DERIVADOS; E
GORDURA TRANS; EMBALAGEM PRIMARIA FILME PLASTICO, HERMETICAMENTE
FECHADO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 263/05, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 06  MESES

NA DATA DA ENTREGA.

400 PCT

45

BISCOITO DE ÁGUA E SAL SEM LACTOSE – PACOTE DE NO MÍNIMO 330
GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- BISCOITO C/ SAL, TIPO ÁGUA E SAL, SEM LACTOSE,
COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA C/ FERRO E ÁCIDO FÓLICO,

GORDURA V EGETAL, AÇÚCAR, SAL, FERMENTO QUÍMICO E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS. NÃO PODE CONTER LEITE, DERIVADOS E
EDULCORANTES. FORNECIMENTO: PRODUTO ACONDICIONADO EM

EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA. COM VALIDADE
MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

3.000 PCT

46

BISCOITO DE MAISENA – PORÇÃO INDIVIDUAL APROX. 8 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- BISCOITO DE MAISENA, PORÇÃO INDIVIDUAL
UTILIZADOS PARA ALIMENTAÇÃO EM HOSPITAIS E UNIDADES DE SAÚDE,

PRODUTO DE BO A ACEITAÇÃO E DE ÓTIMO SABOR. DATA DE VALIDADE MÍNIMA
DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. UNIDADE DE

FORNECIMENTO: PESO APROXIMADO DE 8 GRAMAS.

1.000 UNID.

47

BISCOITO DE POLVILHO COM SAL SABOR TRADICIONAL – PACOTE DE 100
GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: ALIMENTACAO ESCOLAR; BISCOITO COM SAL,
POLVILHO, SABOR TRADICIONAL; COMPOSTA DE POLVILHO, GORDURA VEGETAL

E SAL; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, ATOXICA E HERMETICAMENTE
FECHADA; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; E SUAS

CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 331/19 IN 60/19, RDC
259/02, RDC 360/03, RDC 263/05 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO

SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROC. ADM. DETERMINADOS
PELA ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 06 MESES NA DATA DA ENTREGA;

PACOTE DE  100 GRAMAS.

4.000 PCT

48 BISCOITO DOCE SEM RECHEIO SEM GLÚTEN, LACTOSE, SOJA, OVO, LEITE E
BAUNILHA – PACOTE DE 400 A 500 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BISCOITO DOCE S/RECHEIO; BAUNILHA; COMPOSTO
DE AMIDO, FARINHA DE ARROZ, ACUCAR, OLEO VEGETAL DE GIRASSOL,
EMULSIFICANTES, FERMENTO QUIMICO; AROMATIZANTE IDENTICO AO
NATURAL, FAVAS DE BAUNILHA E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS;

EMBALAGEM PRIMÁRIA FILME DE BOPP METALIZADO, ATÓXICO E LACRADO;
EMBALAGEM INDIVUDAL DE 30 GRAMAS; EMBALAGEM SECUNDÁRIA CAIXA DE
PAPELÃO REFORÇADO; COM VALIDADE MÍNIMA DE 4 MESES APÓS A ENTREGA.

500 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESAR DE ACORDO COM A RDC 12/01; E SUAS
CONDIÇÕES DEVERÃOE STAR DE ACORDO COM A RDC 259/02, /RDC 360/03, RDC

344/02, RDC 263/05 E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAÇÃO, NO ATO DA ENTREGA, AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

DETERMINADOS PELA ANVISA;

49

BISCOITO DOCE SEQUILHOS - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- BISCOITO DOCE, TIPO BOLACHINHA DE SEQUILHOS,
CONTENDO BÁSICAMENTE FARINHA DE TRIGO, AMIDO DE AÇÚCAR, GORDURA
VEGETA L, OVOS E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS. COR, ODOR E SABOR

PRÓPRIOS, COM TEXTURA CROCANTE E MACIA; ISENTA DE SUJIDADES E OUTROS
MATERIAIS QUE CAUSAM ESTRANHAMENTO. O PRODUTO DEVERÁ SER

ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES
HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA

ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
FORNECIMENTO: PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E

HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO 500 GRAMAS E COM VALIDADE
MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

4.000 UNID.

50

BISCOITO INTEGRAL SABOR PEITO DE PERU - (TIPO SACHÊ) 150 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - BISCOITO INTEGRAL, SABOR PEITO DE PERU;

COMPOSTO DE: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO,
GORDURA VE GETAL, FIBRA DE TRIGO, AÇÚCAR, MALTODEXTRINA, LEITE

DESNATADO EM PÓ, SORO DE LEITE EM PÓ, SAL, GLICOSE, AMIDO, FERMENTOS
QUÍMICOS E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS. FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,
CONTENDO 150 GRAMAS E VALIDADE MÍNIMA D E 06 (SEIS) MESES A CONTAR

DA DATA DE ENTREGA.

500 UNID.

51

BISCOITO INTEGRAL SABOR QUEIJO - (TIPO SACHÊ) 150 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - BISCOITO INTEGRAL, SABOR QUEIJO; COMPOSTO DE:

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, GORDURA
VEGETAL, FI BRA DE TRIGO, AÇÚCAR, MALTODEXTRINA, LEITE DESNATADO EM

PÓ, SORO DE LEITE EM PÓ, SAL, GLICOSE, AMIDO, FERMENTOS QUÍMICOS E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS. ORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, CONTENDO 150
GRAMAS E VALIDADE MÍNIMA D E 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE

ENTREGA.

500 UNID.

52

BISCOITO INTEGRAL SALGADO - 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- DESCRIÇÃO: BISCOITO C/ SAL INTEGRAL, FARINHA DE
TRIGO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, ÁGUA, SAL E OUTRAS SUBSTÂNCIAS
PERMITIDAS. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA
263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES. PRODUTO
SUJEIT O A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS

DETERMINADOS PELA A ANVISA. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,

COM FILME TIPO BOPP, VALIDADE MÍNIMA DE 05 (CINCO) MESES A SER
CONTADA DA DATA DA ENTREGA E COM PESO MÍNIMO DE 400 GRAMAS.

5.000 PCT

53

BISCOITO SACHÊ SALGADO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BISCOITO C/SAL; TIPO AGUA E SAL; COMPOSTO DE
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FÓLICO, GORDURA

VEGETAL, AÇÚCAR, AMIDO, SAL; FERMENTOS QUÍMICOS E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA FILME BOPP METALIZADO
HERMETICAMENTE FECHADO E ATÓXICO; EMBALAGEM INDIVIDUAL COM PESO
MÍNIMO DE 8 GRAMAS; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM
A RDC 263/05, RDC 360/03, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC14/14 E ALTERAÇÕES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCEDIMENTOS ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE
MÍNIMA DE 5 MESES NA DATA DA ENTREGA.

4.000 UNID.

54

CALDO DE GALINHA EM PÓ – 1 KG
DESCRIÇÃO: CALDO DE GALINHA, EM PÓ, COMPOSTO DE SAL, AMIDO, GORDURA

VEGETAL, CEBOLA, ALHO, REALÇADO DE SABOR E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; DEVE APRESENTAR COR, SABOR E AROMA PRÓPRIOS.
FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,

HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, CONTENDO MÍNIMO 1 (UM) KG E
VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) MESES.

200 PCT

55

CALDO DE LEGUMES EM PÓ – 1 KG
DESCRIÇÃO: CALDO, DE LEGUMES, EM PÓ, COMPOSTO DE SAL, AMIDO,
GORDURA VEGETAL, CEBOLA, ALHO, REALÇADO DE SABOR E OUTROS

INGREDIENTES PERMITIDOS; DEVE APRESENTAR COR, SABOR E AROMA
PRÓPRIOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,

HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, CONTENDO MÍNIMO 1 (UM) KG E
VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) MESES.

200 PCT

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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56

CANELA EM PÓ - 20 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA-  CANELA, EM PÓ, FINO HOMOGÊNEO, OBTIDA DA

CASCA DO ESPÉCIME GENUÍNO, DE COLORAÇÃO MARROM CLARO; COM SABOR
E ODO R PRÓPRIOS; LIVRE DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS.

EMBALAGEM PRIMÁRIA PLÁSTICA, ATÓXICO E LACRADO; PESO DE 50 GRAMAS,
VALIDAD E MÍNIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA. - CANELA EM PÓ - 20

GRAMAS.

600 UNID.

57

CANELA EM RAMA - 50 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA -  CANELA EM RAMA, OBTIDA DA CASCA DO ESPÉCIME
GENUÍNO, DE COLORAÇÃO MARROM CLARO, COM SABOR E ODOR PRÓPRIOS,
LIVRE DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,
CONTENDO 20 (VINTE) GRAMAS E COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A

CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

600 UNID.

58

CATCHUP - 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- CATCHUP, TIPO TRADICIONAL, COMPOSTO DE POLPA

DE TOMATE, ÁGUA, AÇUCAR, VINAGRE, SAL, CONDIMENTOS, ESPECIARIAS E
OUTRO S INGREDIENTES PERMITIDOS. ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS

MATERIAIS ESTRANHOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, CONTENDO
400 (QUATROC ENTOS) GRAMA E COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A

CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

3.000 UNID.

59

CEREAL INFANTIL DE ARROZ COM AVEIA – CONTENDO NO MÍNIMO 400
GRAMAS

DESCRIÇÃO: FARINHA DE ARROZ, AÇÚCAR, FARINHA DE AVEIA, EXTRATO DE
MALTE, SAIS MINERAIS (CARBONATO DE CÁLCIO, FOSFATO DE SÓDIO DIFÁSICO,
FUMARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO), VITAMINAS (VITAMINA C, NIACINA,
VITAMINA E, ÁCIDO PANTATÊNICO, VITAMINA A, VITAMINA B1, VITAMINA B6.

UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM HERMETICAMENTE FECHADA E
CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS.

160 UNID.

60

CEREAL INFANTIL DE ARROZ – CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS
DESCRIÇÃO: FARINHA DE ARROZ, AÇÚCAR, FARINHA DE AVEIA, EXTRATO DE

MALTE, SAIS MINERAIS (CARBONATO DE CÁLCIO, FOSFATO DE SÓDIO DIFÁSICO,
FUMARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO), VITAMINAS (VITAMINA C, NIACINA,
VITAMINA E, ÁCIDO PANTATÊNICO, VITAMINA A, VITAMINA B1, VITAMINA B6.

UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM HERMETICAMENTE FECHADA E
CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS.

160 UNID.

61

CEREAL INFANTIL DE MILHO – CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS
DESCRIÇÃO: FARINHA DE MILHO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO,

AÇÚCAR, SAIS MINERAIS (CARBONATO DE CÁLCIO, SULFATO DE ZINCO), VI
TAMINAS (VITAMINA C, VITAMINA E, VITAMINA A, VITAMINA B1, VITAMINA B6,
ÁCIDO FÓLICO, NIACINA, VITAMINA D), CONTENDO GLÚTEN E TRAÇOS DE LEITE.

UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM HERMETICAMENTE FECHADA E
CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS.

160 UNID.

62

CEREAL INFANTIL MULTICEREAIS – CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS
DESCRIÇÃO: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO,

AÇÚCAR, FARINHA DE MILHO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO,
FARINHA DE ARROZ, SAIS MINERAIS (CARBONATO DE CÁLCIO, FOSFATO DE
SÓDIO DIFÁSICO, FUMARATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO), VITAMINAS
(VITAMINA C, NIACINA, VITAMINA E, ÁCIDO PANTATÊNICO, VITAMINA A,

VITAMINA B1, VITAMINA B6, ÁCIDO FÓLICO, VITAMINA D) E AROMATIZANTE
VANILINA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM HERMETICAMENTE

FECHADA E CONTENDO NO MÍNIMO 400 GRAMAS.

160 UNID.

63

CHÁ DE CAMOMILA – PACOTE DE 100 GRAMAS
DESCRIÇÃO: CHÁ DE CAMOMILA, COMPOSTO DE FLORES DE CAMOMILA, ISENTO

DE SUJIDADES, FRAGMENTOS DE INSETOSE OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS.
EMBALAGEM INDIVIDUAL (SACHÊ), EMBALAGEM PLÁSTICA CONTENDO 100

GRAMAS E COM VALIDADE MÍNIMA DE 14 MESES NA DATA DA ENTREGA

200 UNID.

64

CHÁ DE ERVA CIDREIRA – PACOTE DE 100 GRAMAS
DESCRIÇÃO: CHÁ DE ERVA CIDREIRA, COMPOSTO DE FOLHAS E RAMOS DE ERVA

CIDREIRA, ISENTO DE SUJIDADES, FRAGMENTOS DE INSETOS E OUTROS
MATERIAIS ESTRANHOS. EMBALAGEM INDIVIDUAL (SACHÊ), EMBALAGEM

PLÁSTICA CONTENDO 100 GRAMAS E COM VALIDADE MÍNIMA DE 14 MESES NA
DATA DA ENTREGA

200 UNID.

65

CHANTILLY
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- CHANTILLY, NATURAL, OBTIDO DO CREME DE LEITE,

COM ASPECTO CREMOSO, COR, CHEIROS E SABOR PRÓPRIOS, ISENTO DE
SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,
CONTENDO 1 (UM) LITRO E COM VAL IDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES

1.000 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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66

CHOCOLATE AO LEITE (BRANCO) - TABLETE 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- CHOCOLATE, BRANCO, EM BARRA/TABLETES,

COMPOSTO DE AÇÚCAR, LEITE, MANTEIGA DE CACAU, GORDURA VEGETAL E
OUTROS INGREDI ENTES PERMITIDOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, PRODUTO

COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA E
CONTENDO 01 (UM) KG.

600 UNID.

67

COCO RALADO FELPUDO - 100 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - COCO RALADO, PURO, FELPUDO, PARCIALMENTE

DESIDRATADO; PROCESSO TECNOLÓGICO ADEQUADO; ISENTO DE IMPUREZAS,
SUJIDADE S E RANCO. VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) MESES A CONTAR DA

DATA DE ENTREGA, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,
HERMETICAMENTE FECHADA; PESANDO 100 GRAMAS.

1.500 UNID.

68

COCO RALADO ÚMIDO - 100 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- POLPA DE COCO PARCIALMENTE DESENGORDURADA

E DESIDRATADA. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, CONTENDO 100

(CEM) GRAMAS COM VALIDADE MÍNIMA DE 02 (DOIS) MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA.

2.000 UNID.

69

COLORAU – 1 KG
DESCRIÇÃO: COLORÍFICO, EM PÓ, OBTIDO DE ESPÉCIMES GENUÍNOS, COM
COLORAÇÃO VERMELHA, COM SABOR PRÓPRIO, ISENTO DE SUJIDADES E

OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. IDEAL PARA USAR EM ALIMENTOS COM A
FUNÇÃO DE REALÇAR A COR, DAR TEXTURA E REALÇAR O SABOR. UNIDADE DE

FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E CONTENDO
1 KG.

800 KG

70

COMINHO MOÍDO – PACOTE DE 40 A 50 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: COMINHO; MOÍDO; OBTIDO DOS FRUTOS SECOS

SELECIONADOS; COM COR MARROM AMARELADO, SABOR E ODOR PROPRIOS;
ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM

PRIMARIA SACO PLÁSTICO ATÓXICO E LACRADO; COM VALIDADE MÍNIMA DE 19
MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO

COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 276/05, RDC 14/14 E ALTERAÇÕES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA; PACOTE DE 40 A 50

GRAMAS.

1.500 UNID.

71

COMPLEMENTO ALIMENTAR – UNIDADE DE 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- COMPLEMENTO ALIMENTAR, PRODUTO LÁCTEO, EM
PÓ, COMPOSTO POR LEITE DESNATADO, LEITE INTEGRAL, VITAMINAS (A, D3, E,

C, B 1, B2, B6, B12), NIACINA, POTÁSSIO E FERRO. SABOR A SER ESCOLHIDO:
MORANGO, BAUNILHA OU CHOCOLATE. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM HERMETICAMENTE FECHADA E EM

MATERIAL ADEQUADO, CONTENDO 400 GRAMAS.

600 UNID.

72

COMPOSTO LÁCTEO COM ÓLEOS VEGETAIS- FASES +1 (LATA COM 400
GRAMAS)

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA -  LEITE PARCIALMENTE DESNATADO, SORO DE LEITE
DESPROTEINIZADO, DESMINERALIZADO, MALTODEXTRINA, SORO DE LEITE

DESMIN ERALIZADO, ÓLEO DE MILHO, LACTOSE, ÓLEO DE CANOLA COM BAIXO
TEOR ERÚCICO, FRUTOOLIGOSSACARÍDEOS, OLEÍNA DE PALMA, INULINA,

MINERAI S (CARBONATO DE CÁLCIO, SULFATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO,
SULFATO DE COBRE, SELENITO DE SÓDIO), VITAMINAS (ÁCIDO L-ASCÓRBICO,

ACETATO DE DL-?-TOCOFERILA, NICOTINAMIDA, D- PANTOTENATO DE CÁLCIO,
TIAMINA MONONITRATO, CLORIDRATO DE PIRIDOXINA, ACETATO DE RETINILA,
RIBOFLAVI NA, ÁCIDO N-PTEROIL-L- GLUTÂMICO, FITOMENADIONA, D-BIOTINA,

COLECALCIFEROL, CIANOCOBALAMINA, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA E
REGULADO R DE ACIDEZ HIDRÓXIDO DE POTÁSSIO. NÃO CONTÉM GLÚTEN.

ALÉRGICOS: CONTÉM LEITE E DERIVADOS E DERIVADOS DE SOJA. ESTE PRODUTO
NÃO É LEITE EM PÓ. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM

EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 400
GRAMAS.

600 UNID.

73 COMPOSTO LÁCTEO COM ÓLEOS VEGETAIS- FASES +3 (LATA COM 400
GRAMAS)

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA -  LEITE PARCIALMENTE DESNATADO, SORO DE LEITE
DESPROTEINIZADO DESMINERALIZADO, MALTODEXTRINA, SORO DE LEITE

DESMINERALI ZADO, LACTOSE, ÓLEO DE MILHO, ÓLEO DE CANOLA COM BAIXO
TEOR ERÚCICO, OLEÍNA DE PALMA, FRUTOOLIGOSSACARÍDEO, MINERAIS

(CARBONATO DE CÁLCIO, SULFATO FERROSO, SULFATO DE ZINCO, SULFATO DE
COBRE, SELENITO DE SÓDIO), INULINA, VITAMINAS (ÁCIDO L- ASCÓRBICO,

ACETATO DE DL -?-TOCOFERILA, NICOTINAMIDA, D-PANTOTENATO DE CÁLCIO,
TIAMINA MONONITRATO, CLORIDRATO DE PIRIDOXINA, ACETATO DE RETINILA,

600 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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RIBOFLAVINA, Á CIDO N-PTEROIL-L-GLUTÂMICO, FITOMENADIONA, D- BIOTINA,
COLECALCIFEROL, CIANOCOBALAMINA), EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA E

REGULADOR DE ACIDEZ HIDRÓXIDO DE POTÁSSIO. NÃO CONTÉM GLÚTEN.
ALÉRGICOS: CONTÉM LEITE E DERIVADOS E DERIVADOS DE SOJA. ESTE PRODUTO

NÃO É LEI TE EM PÓ. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 400

GRAMAS.

74

COMPOSTO LÁCTEO DE SOJA - LATA APROXIMADAMENTE 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- COMPOSTO LÁCTEO INFANTIL, EM PÓ PARA PREPARO
DE BEBIDA COM SOJA QUE POSSUI FÓRMULA COM NUTRIENTES IMPORTANTES

EM SUA COMPOSIÇÃO, ALÉM DE VITAMINAS E MINERAIS. FONTE DE CÁLCIO,
FERRO E ZINCO. FORNECIMENTO: PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO APROX. 800 GRAMAS

E C OM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE
ENTREGA.

400 UNID.

75

COOKIES COM GOTAS DE CHOCOLATE - 32 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - DESCRIÇÃO: BISCOITO DOCE S/ RECHEIO, TIPO

COOKIES (ORIGINAL), COM GOTAS DE CHOCOLATE, COMPOSTO DE: FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA C/ FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇUCAR, GORDURA VEGETAL,
GOTAS DE CHOCOLATE AO LEITE, EMULSIFICANTE, AROMATIZANTE E OUTROS

INGREDIENTES PERMIT IDOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM INDIVIDUAL APROPRIADA (FILME BOPP METALIZADO), ATÓXICO,
LACRADO, COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE

ENTREGA E CONTENDO 32 (TRINTA E DUAS) GRAMAS.

6.500 UNID.

76

CREME DE CEBOLA - 70 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- MISTURA EM PÓ PARA O PREPARO DE CREME, SABOR

DE CEBOLA, COMPOSTA DE: FARINHA DE TRIGO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO,
CEBO LA, AMIDO, SAL, GORDURA VEGETAL, AÇÚCAR, PIMENTA REINO, NOZ
MOSCADA, GLUTAMATO MONOSSÓDICO, AROMATIZANTE, ACIDULANTE E

CORANTE; ASPECTO DE PÓ HOMOGÊNEO COM COLORAÇÃO BEGE COM FLOCOS
DE CEBOLA, ISENTO DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS. FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,
CONTENDO 70 (SETENTA) GRAMAS E COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS)

MESES DA DATA DA ENTREGA.

600 UNID.

77

CREME DE LEITE – MÍNIMO 300 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- CREME DE LEITE; APRESENTANDO TEOR DE MATERIA
GORDA DE NO MINIMO 17%; EMBALADO DE ACORDO COM A PORTARIA 146/96

(MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC360/03 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMINISTRATIVOS; COM VALIDADE MINIMA DE 5 MESES A CONTAR DATA DA

ENTREGA;

5.500 UNID.

78

DESINFETANTE/SANITIZANE PARA HIGIENIZAÇÃO DE HORTIFRUTIS - 5KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- SANITIZANTE CLORADO CONCENTRADO UTILIZADO

PARA SANITIZAÇÃO DA ÁGUA PARA LAVAGEM DE HORTIFRUTÍCOLAS. CLORETO
DE SÓDIO E ATIVO COM PRINCÍPIO ATIVO: ÁCIDO DICLOROISOCIANÚRICO DE

SÓDIO=9,0% P/P DE CLORO ATIVO. PROPRIEDADES QUÍMICAS: PÓ HOMOGÊNIO,
BRANCO, COM ODOR IRRITANTE, PH À 1%:5,80, SOLUBILIDADE EM ÁGUA DE

100%, NÃO INFLAMÁVEL, AÇÃO BACTERIANA FRENTE AS CEPAS DA
ENTEROCOCCUS FAECUIM E ESCHERICHIA COLLI.

160 UNID.

79

ERVILHA LATA - 170 GRAMAS LÍQUIDO  E 150 GRAMAS DRENADO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- ERVILHAS EM GRÃOS INTEIROS SELECIONADOS.

PRODUTO PREPARADO COM ERVILHAS PREVIAMENTE DEBULHADAS,
SUBMETIDAS A UM PROCESSO TECNOLÓGICO ADEQUADO ANTES OU DEPOIS DE
HERMETICAMENTE FECHADOS NOS RECIPIENTES UTILIZADOS A FIM DE EVITAR
SUA ALTER AÇÃO. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS
PRÁTI CAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE:
NO MÍNIMO 20 (VINTE) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

1.500 UNID.

80

ERVILHA LATA DE 2 KG DE PRODUTO DRENADO
ERVILHAS EM GRÃOS INTEIROS SELECIONADOS. PRODUTO PREPARADO COM

ERVILHAS PREVIAMENTE DEBULHADAS, SUBMETIDAS A UM PROCESSO
TECNOLÓGICO ADEQUADO ANTES OU DEPOIS DE HERMETICAMENTE FECHADOS

NOS RECIPIENTES UTILIZADOS A FIM DE EVITAR SUA ALTERAÇÃO. O PRODUTO
DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA

CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
PRAZO DE VALIDADE NO MÍNIMO 20 (VINTE) MESES A PARTIR DA DATA DE

ENTREGA. EMBALAGEM DE LATA DE 2 KG DE PRODUTO DRENADO.

700 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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81

ERVILHA SECA – PACOTE DE 500 GRAMAS
ERVILHA SECA; PARTIDA; DE PRIMEIRA; NOVA; CONSTITUÍDA DE GRÃOS SÃOS E

LIMPOS; COM UMIDADE MÁXIMA DE 15% POR PESO; ISENTA DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS; EMBALAGEM PRIMARIA SACO DE POLIETILENO, COM
VALIDADE MÍNIMA DE 04 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS

CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A (PORTARIA MA.65/93) E SUAS
ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA;

PACOTE DE 500 GR.

1.000 UNID.

82

EXTRATO DE TOMATE - 850 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- EXTRATO DE TOMATE, CONCENTRADO, COMPOSTO

DE TOMATE, SAL, AÇUCAR, SEM PELE, SEM SEMENTES E CORANTES ARTIFICIAIS.
ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. UNIDADE DE

FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, PESANDO 850 GRAMAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

4.000 UNID.

83

FARELO DE TRIGO INTEGRAL – 1 KG
DESCRIÇÃO: FARELO DE TRIGO INTEGRAL, EM FLOCOS, ISENTO DE SUJIDADES,

IMPUREZAS E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. ADMITINDO UMIDADE MÁXIMA
DE APROX. 15,0%. EMBALAGEM PRIMÁRIA PLÁSTICA, HERMETICAMENTE

FECHADA, ATÓXICA. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A
RESOLUÇÃO RDC 263/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E
ALTERAÇÕES POSTERIORES. PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇ ÃO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA.

140 KG

84 FARINHA DE ARROZ EMBALAGEM DE 500 GRAMAS
FARINHA DE ARROZ EMBALAGEM DE 500 GRAMAS 240 UNID.

85

FARINHA DE AVEIA EMBALAGEM 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FARINHA DE AVEIA; FINA; COLORACAO LEVEMENTE

AMARELADA, COM UMIDADE MAXIMA DE 15%; ISENTA DE MATERIAS
ESTRANHAS, SUJIDADES E IMPUREZAS; EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA,
ATOXICA E HERMETICAMENTE FECHADA; VALIDADE MINIMA DE 6 MESES NA
DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A

RDC 263/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E SUAS
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

220 KG

86

FARINHA DE MANDIOCA – 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FARINHA DE MANDIOCA, GRUPO SECA, CLASSE FINA,

TIPO 1, OBTIDA PELA TORRAÇÃO DA RALADURA DAS RAÍZES DE MANDIOCA,
PREVIA MENTE DESCASCADA, LAVADA E BRANCA. ISENTA DE INSETOS,

MATERIAS ESTRANHAS, MOFO OU FERMENTAÇÃO, DEVENDO SE APRESENTAR
LIMPA E SECA. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS
PRÁ TICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLÁSTICA RESISTENTE E

HERMETICAMENTE FECHADA, COM VALIDADE MÍNIMA DE 05 (CINCO) MESES A
SER CONTADOS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA E CONTENDO 1 KG.

2.500 KG

87

FARINHA DE MILHO - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- PRODUTO COM FLOCOS ÍNTEGROS E HOMOGÊNEOS

DE MILHO, ENRIQUECIDO COM ÁCIDO FÓLICO E FERRO. DEVENDO APRESENTAR-
SE LI MPA E SECA, ISENTA DE SUBSTÂNCIA NÃO COMESTÍVEL , SUJIDADES,

INSETOS, ODORES OU SABORES ESTRANHOS OU IMPRÓPRIOS. O PRODUTO DE
VERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM REGULAMENTO TÉCNICO PARA

CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM/PACOTE

PLÁSTICO TRANSPARENTE RESISTENTE E INCOLOR, HERMETICAMENTE FEC HADA
E CONTENDO 500 GRAMAS.

600 UNID.

88

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL TIPO 1  (PACOTE DE 1 KG)
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FARINHA DE TRIGO ESPECIAL ENRIQUECIDA COM
FERRO E ÁCIDO FÓLICO. ASPECTO DE PÓ FINO, NA COR BRANCA, CHEIRO E

SABOR PRÓPR IOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICAS, SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTIC AS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE NO

MÍNIMO 2 (DOIS) MES ES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMÁRIA APROPRIADA,

HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 1 KG.

4.000 KG

89 FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FINA, DEVENDO SE

APRESENTAR LIMPA, SECA, COM ÚMIDADE MÁXIMA DE 15%, ISENTA DE

240 KG

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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INSETOS, O DORES OU SABORES ESTRANHOS OU IMPRÓPRIOS. EMBALAGEM
PRIMÁRIA EM SACO PLÁSTICO ATÓXICO E TRANSPARENTE, COM VALIDADE

MÍNIMA DE 3 MESES NA DATA DA ENTREGA. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR
DE ACORDO COM A INSTRUÇÃO NORMATIVA 08/05 (MAPA), RDC 263/05, R DC

14/14 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES. PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO
ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MA PA E ANVISA.

90

FARINHA DE TRIGO PARA PÃO DE HOT DOG – 25 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FARINHA DE TRIGO, FINA, PARA PÃO DE HOT DOG,

COMPOSTA POR: FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO.
DEVE SE APRESENTAR LIMPA E SECA, ISENTA DE INSETOS, ODORES OU SABORES
ESTRANHOS OU IMPRÓPRIOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACOR

DO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E
DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES,

INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: O
PRODUTO DEVE ESTAR ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA

HERMETICAMENTE FECHADA, CONTENDO 25 KG E COM VALIDADE MÍNIMA DE
03 (TRÊS) MESES.

520 PCT C/25
KG

91

FARINHA DE TRIGO PARA PÃO FRANCÊS – 25 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FARINHA DE TRIGO, FINA, PARA PÃO FRANCÊS,

COMPOSTA POR: FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO.
DEVE SE AP RESENTAR LIMPA E SECA, ISENTA DE INSETOS, ODORES OU SABORES

ESTRANHOS OU IMPRÓPRIOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-

SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES, INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. UNIDADE DE

FORNECIMENTO: O PRODUTO DEVE ESTAR ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
APROPRIADA HERMETICAMENTE FECHADA, CONTENDO 25 KG E COM VALIDADE

MÍNIMA DE 03 (TRÊS) MESES.

200 PCT C/25
KG

92

FARINHA LÁCTEA MÍNIMO 400 GRAMAS
DESCRIÇÃO: FARINHA LÁCTEA, COMPOSTA DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA

C/ FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, LEITE EM PÓ INTEGRAL, VITAMINAS E
MINERAIS, SAL, AROMATIZANTE E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS. O
PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO

TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE
FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES
DE ALIMENTOS. FORNECIMENTO: PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
APROPRIADA, RESISTENTE E HERMETICAMENTE FECHADA. PRAZO DE VALIDADE

MÍNIMO DE 10 (DEZ) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA E CONTENDO
MÍNIMO 400 GRAMAS.

200 UNID.

93

FEIJÃO PRETO - 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FEIJAO; PRETO; GRUPO 1, CLASSE PRETO, TIPO 1;
NOVO; CONSTITUIDO DE GRAOS INTEIROS E SAOS; COM TEOR DE UMIDADE

RECOMENDADA DE ATE 14%; ISENTO DE MATERIAS ESTRANHAS, IMPUREZAS,
GRAOS MOFADOS, ARDIDOS, GERMINADOS E CARUNCHADOS; EMBALAGEM

PRIMARIA SACO PLASTICO ATOXICO, HERMETICAMENTE FECHADO, COM
VALIDADE MINIMA DE 04 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES

DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO 6268/07, INSTRUCAO
NORMATIVA 12/08, RDC 259/02, RDC 360/03; RDC 07/11 E ALTERACOES

POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;

2.000 UNID.

94

FERMENTO BIOLÓGICO SECO INSTANTÂNEO - 10 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FERMENTO BIOLÓGICO, TIPO GRANULADO, SECO

INSTANTÂNEO, COMPOSTO DE SACCHAROMYCES CEREVISIAR E AGENTE E
REIDRATAÇÃO. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A

RESOLUÇÃO  CNNPA 38/77, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERAÇÕES
POSTERIORES. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM

EMBALAGEM APROPRIADA, CONTENDO 10 GRAMAS E VALIDADE MÍNIMA DE 12
(DOZE) MESES.

600 UNID.

95

FERMENTO QUÍMICO EM PÓ - 100 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FERMENTO QUÍMICO, TIPO EM PÓ, COMPOSTO DE

PIROFOSFATO, ÁCIDO DE SÓDIO, BICARBONATO DE SÓDIO E FOSFATO
MONOCÁLCIO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM

EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 145 (CENTO E QUARENTA E CINCO) DIAS NA DATA DA

ENTREGA. - FERMENTO QUÍMICO EM PÓ - 100 GRAMAS.

3.000 UNID.

96 FLOCOS DE CEREAIS, FLOCOS DE MILHO NATURAL SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR –
PACOTE DE 500 GRAMAS A 1 KG

FLOCOS DE CEREAIS; GRÃOS DE MILHO COZIDOS, SECOS, LAMINADOS E
TOSTADOS, SABOR NATURAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR; COMPOSTOS DE MILHO,
SAL, VITAMINAS, MINERAIS E ESTABILIZANTE; NÃO APRESENTANDO COBERTURA

1.200 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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AÇUCARADA; COM ASPECTO, DE FLOCOS, TEXTURA CROCANTE, COR AMARELO-
DOURADO, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS DE MILHO; ISENTO DE MOFO,

SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA
PLÁSTICA HERMETICAMENTE FECHADA E ATÓXICA; COM VALIDADE MÍNIMA DE

10 MESES NA DATA DA ENTREGA E DE 12 MESES DA DATA DE FABRICAÇÃO; E
SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC 273/05,

RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E ALTERAÇÕES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS

ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA; PACOTE DE 500 GR A 1 KG.

97

FLOCOS DE MILHO PRÉ-COZIDO – 500 GRAMAS
DESCRIÇÃO: FLOCOS DE MILHO, PRÉ-COZIDO, ENRIQUECIDO COM FERRO E

ÁCIDO FÓLICO. ISENTO DE SUJIDADES, IMPUREZAS E OUTROS MATÉRIAS
ESTRANHAS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAMENTO TÉCNICO PARA AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE
BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. FORNECIMENTO:
PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E

HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO 500 GRAMAS E COM VALIDADE
MÍNIMA DE 05 (CINCO) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

1.200 UNID.

98

FOLHA DE LOURO - 5 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - LOURO, EM FOLHAS SECAS, OBTIDO DE ESPÉCIMES
VEGETAIS GENUÍNOS, LIMPOS E SECOS, DE COLORAÇÃO VERDE PARDACENTA,

CO M ASPECTO, CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS; ISENTO DE MATERIAIS ESTRANHOS
A SUA ESPÉCIE. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM PACOTE PLÁSTICO,

ATÓXICO, RESISTENTE E HERMETICAMENTE VEDADA, COM VALIDADE MÍNIMA
DE 06 (S EIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA E CONTENDO 05 (CINCO)

GRAMAS.

800 UNID.

99

FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES DE 0 A 6 MESES COM
PREBIÓTICOS – 400 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES A
PARTIR DO PRIMEIRO MÊS DE VIDA ATÉ 6 MESES; CONTENDO LACTOSE,
CONCENTR ADO PROTÉICO DE SORO DO LEITE, ÓLEOS, SAIS MINERAIS,

VITAMINAS, LECITINA DE SOJA, ÁCIDO GRAXO ARAQUIDÔNICO, L-ARGINA, L-
CARNITINA, NUCL EOTÍDEOS, TAURINA, BITARTARATO DE COLINA, INOSITOL, L-

HISTIDINA. CASO CONTENHA OUTROS INGREDIENTES, MENCIONAR NA
EMBALAGEM. NÃO C ONTÉM GLÚTEN. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE

ACORDO COM REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-
SANITÁRIAS E DE BOA S PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE NO
MÍNIMO 3 (TR ÊS) MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM

PRIMÁRIA: LATAS 400G. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA DEVERÁ SER CAIXA DE
PAPELÃO REFORÇADO, ADEQUADO AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A

DA NOS DURANTE O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

600 UNID.

100

FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES DE 6 MESES A 1 ANO COM
PREBIÓTICOS – 400 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES A
PARTIR DO SEXTO MÊS DE VIDA ATÉ 12 MESES; CONTENDO LACTOSE,
CONCENTRADO PROTÉICO DE SORO DO LEITE, ÓLEOS, SAIS MINERAIS,

VITAMINAS, LECITINA DE SOJA, ÁCIDO GRAXO ARAQUIDÔNICO, L-ARGINA, L-
CARNITINA, NUCLEOTÍD EOS, TAURINA, BITARTARATO DE COLINA, INOSITOL, L-

HISTIDINA. CASO CONTENHA OUTROS INGREDIENTES, MENCIONAR NA
EMBALAGEM. NÃO CONTÉ M GLÚTEN. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE

ACORDO COM REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-
SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁ TICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE NO
MÍNIMO 3 (TRÊS) M ESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM

PRIMÁRIA: LATAS 400G. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA DEVERÁ SER CAIXA DE
PAPELÃO REFORÇA DO, ADEQUADO AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A

DANOS DURANTE O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

600 UNID.

101 FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES QUE APRESENTEM
REGURGITAÇÃO E/OU REFLUXO GASTROESOFÁGICO – 800 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES A
PARTIR DO SEXTO MÊS DE VIDA ATÉ 12 MESES; CONTENDO LACTOSE,
CONCENTRADO PROTÉICO DE SORO DO LEITE, ÓLEOS, SAIS MINERAIS,

VITAMINAS, LECITINA DE SOJA, ÁCIDO GRAXO ARAQUIDÔNICO, L-ARGINA, L-
CARNITINA, NUCLEOTÍD EOS, TAURINA, BITARTARATO DE COLINA, INOSITOL, L-

HISTIDINA. CASO CONTENHA OUTROS INGREDIENTES, MENCIONAR NA

400 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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EMBALAGEM. NÃO CONTÉM GLÚTEN. O PRODUTO DEVERÁ SERELABORADO DE
ACORDO COM REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-

SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁ TICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE NO

MÍNIMO 3 (TRÊS) M ESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM
PRIMÁRIA: LATAS 800G. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA DEVERÁ SER CAIXA DE

PAPELÃO REFORÇA DO, ADEQUADO AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A

DANOS DURANTE O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

102

FÓRMULA INFANTIL- INTOLERANTES Á LACTOSE, SACAROSE, FRUTOSE,
GALACTOSE E PROTEINAS ANIMAL– 400 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FÓRMULA NUTRICIONALMENTE COMPLETA E ISENTA
DE PROTEÍNA LÁCTEA, LACTOSE, SACAROSE, FRUTOSE, GALACTOSE E

INGREDIENTES DE ORIGEM ANIMAL. CONTÉM AMINOÁCIDOS LIVRES E
SINTÉTICOS, XAROPE DE GLICOSE, ÓLEOS VEGETAIS E TCM. ADICIONADA DE

LCPUFAS (ARA E DHA) E NUCLEOTÍDEOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO

APROXIMADAMENTE  400 GRAMAS E COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS)
MESES.

400 UNID.

103

FÓRMULA INFANTIL- 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FÓRMULA INFANTIL DE SEGMENTO PARA LACTANTES

E CRIANÇAS DE PRIMEIRA INFÂNCIA, A PARTIR DO 10º MÊS. COM
PARABIÓTICOS, DHA E ARA E NUCLEOTÍDEOS - FORNECIMENTO: PRODUTO

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE
FECHADA. CONTENDO APROX. 800 GRAMAS E C OM VALIDADE MÍNIMA DE 06

(SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

400 UNID.

104

FÓRMULA INFANTIL Nº 2 À BASE DE SOJA – 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FÓRMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO ENRIQUECIDA

COM SOJA E FERRO, QUE FORNECE NUTRIENTES EM QUANTIDADES ADEQUADAS
PARA LACTANTES A PARTIR DO 6º MÊS DE VIDA. FORNECIMENTO: PRODUTO

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE
FECHADA. CONTENDO APROX. 800 GRAMAS E C OM VALIDADE MÍNIMA DE 06

(SEIS) MESES         A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

400 UNID.

105

FÓRMULA INFANTIL PARA LACTANTES À BASE DE SOJA - 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA -  FÓRMULA INFANTIL ESPECIAL, SEGURANÇA NA
SUBSTITUIÇÃO DA PROTEÍNA ANIMAL. INDICADO NOS CASOS DE ALERGIA A
PROTEÍNA DO LEITE DE VACA. INDICADO A PARTIR 6 MESES DE VIDA, SEM

COMPROMETIMENTO DO TRATO GASTRINTESTINAL. -FORNECIMENTO:
PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E

HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO APROX. 800 GRAMAS E C OM
VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

400 UNID.

106

FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES DE 1 A 6 MESES – 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FÓRMULA INFANTIL COM FERRO PARA LACTENTES A

PARTIR DO PRIMEIRO MÊS DE VIDA ATÉ 6 MESES; CONTENDO
LACTOSE,CONCENTRADO PROTEICO DE SORO DO LEITE, ÓLEOS, SAIS MINERAIS,
VITAMINAS, LECITINA DE SOJA, ÁCIDO GRAXO ARAQUIDÔNICO, L- ARGININA, L-
CARNITINA, NUCLE OTÍDEOS, TAURINA, BITARTARATO DE COLINA, INOSITOL, L-

HISTIDINA. CASO CONTENHA OUTROS INGREDIENTES, MENCIONAR NA
EMBALAGEM. NÃO CO NTER GLÚTEN. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE

ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-
SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES, INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE NO
MÍNIMO 3 (TRÊS) MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM

PRIMÁRIA: LATAS DE 400G. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA DEVERÁ SER CAIXA DE
PAPELÃO REFORÇADO, ADEQUADO AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A

DANOS DURANTE O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

400 UNID.

107 FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES DE 6 A 12 MESES – 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- CONTENDO LACTOSE, CONCENTRADO PROTEICO DE
SORO DO LEITE, ÓLEOS, SAIS MINERAIS, VITAMINAS, LECITINA DE SOJA, ÁCIDO
GRAXO ARAQUIDÔNICO, L-ARGININA, L-CARNITINA, NUCLEOTÍDEOS, TAURINA,
BITARTARATO DE COLINA, INOSITOL, L-HISTIDINA. CASO CONTENHA OUTROS

INGREDIE NTED, MENCIONAR NA EMBALAGEM. NÃO CONTER GLÚTEN. O
PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO

TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE
FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES
DE ALIME NTOS. PRAZO DE VALIDADE NO MÍNIMO 3 (TRÊS) MESES A PARTIR DA

DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: LATAS DE 400G. A EMBALAGEM
SECUNDÁRIA DEVERÁ SER CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADO, ADEQUADO AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES L

ACRADAS COM FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE E

400 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ARMAZENAMENTO.

108

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTE COM PREBIOTICOS E NUCLEOTIDEOS DHA
VITAMINAS E MINERAIS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FORMULA INFANTIL; EM PÓ, PARA LACTENTES 0 A 06
MESES COMPOSTA DE PROBIÓTICOS; NUCLEOTÍDEOS, DHA E ARA, VITAMINAS;

MINERAIS E OLIGOELEMENTOS; A APRESENTAÇÃO DO PRODUTO DEVERA
OBEDECER à LEGISLAÇÃO ATUAL VIGENTE

300 UNID

109

LEITE ZERO LACTOSE SABOR CHOCOLATE
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: LEITE UHT/UAT; INTEGRAL SABOR CHOCOLATE, COM

ZERO % LACTOSE; TEOR DE MATERIAL GORDO MÍNIMO DE 3%; EMBALAGEM
ESTÉRIL E HERMETICAMENTE FECHADA, CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,
ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADO; E SUAS CONDIÇÕES

DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 370/97 (MAPA), RDC 12/01, RDC
259/02, RDC 360/03 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROC. ADM. DETERMINADOS PELO

MAPA E ANVISA; COM VALIDADE NA DATA DE FABRICAÇÃO DE 120 DIAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 100 DIAS NA DATA DE ENTREGA

1.000 LITROS

110

FUBÁ DE MILHO – 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- FUBÁ DE MILHO, OBTIDO DO GRÃO DE MILHO
MOÍDO, FORTIFICADO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, DE COR AMARELA,

DEVENDO SE APRES ENTAR LIMPO E SECO, COM ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PRÓPRIOS, ISENTO DE INSETOS, ODORES OU SABORES ESTRANHOS OU

IMPRÓPRIOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FA BRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. UNIDADE DE

FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM PACOTE PLÁSTICO RESISTENTE
HERMETICAMENTE FECHADO, VALIDADE MÍNIMA DE 05 (CINCO) MESES E

CONTENDO 1 KG.

1.500 KG

111

GERGELIM BRANCO NATURAL – 150 GRAMAS
ALÉRGICOS: PODE CONTER AVEIA, TRIGO, CENTEIO, CEVADA, AMÊNDOA,

AMENDOIM, CASTANHA DE CAJU, CASTANHA-DO-PARÁ, AVELÃ, MACADÂMIA,
NOZ, PECÃ, PISTACHE, PINOLI, CASTANHAS E SOJA. CONTÉM GLÚTEN. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO

150 GRAMAS.

200 UNID.

112

GOIABADA (KG)
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- DOCE; DE CORTE; SABOR GOIABADA; COMPOSTO DE

GOIABA, ACUCAR, PECTINA, ACIDULANTE E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; COM CONSISTENCIA FIRME PARA CORTE, COR AVERMELHADA,

SABOR E ODOR CARACTERISTICOS; SEM SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS;
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICO TRANSPARENTE ATOXICO; EMBALAGEM

SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE DE 12 MESES NA
DATA DE FABRICACAO E 10 MESES NA DATADA ENTREGA; E SUAS CONDICOES

DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 272/05, RDC 259/02, RDC
360/03 E RDC14/14 E SUAS ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A

VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM.
DETERMINADOS PELA ANVISA;

300 KG

113

GRÃO DE BICO – 500 GRAMAS
GRÃO DE BICO; DE PRIMEIRA; NOVO; CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS;

COM UMIDADE MÁXIMA DE 15% POR PESO; ISENTO DE INSETOS, IMPUREZAS,
MATÉRIAS E ODORES ESTRANHOS OU IMPRÓPRIOS; EMBALAGEM PRIMARIA
SACO DE POLIETILENO, COM VALIDADE MÍNIMA DE 04 MESES NA DATA DA

ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO
RDC 275/02, RDC 07/11, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E SUAS

ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA;

PACOTE DE 500 GRAMAS.

2.000 UNID.

114

LEITE CONDENSADO – MÍNIMO 395 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - LEITE CONDENSADO; COMPOSTO DE LEITE

INTEGRAL,ACUCAR E LACTOSE (TRADICIONAL); DE CONSISTENCIA CREMOSA E
TEXTURA HOMOGENEA; VALIDADE MINIMA 10 MESES A CONTAR DA ENTREGA

EMBALAGEM PRIMARIA ATOXICA, DEVIDAMENTE LACRADA EEMBALAGEM
SECUNDARIA APROPRIADA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A INSTRUCAO NORMATIVA 68/06 (MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC
360/03 E SUAS ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO

NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E
ANVISA;

5.000 UNID.

115 LEITE DE COCO - 200 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - LEITE DE COCO, TRADICIONAL, COMPOSTO DE COCO,

ÁGUA, CONSERVADORES, ACIDULANTE, ESPESSANTE E OUTRAS SUBSTÂNCIAS
PERMITIDAS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM VASILHAME

3.000 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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DE VIDRO, HERMETICAMENTE FECHADO, CONTENDO 200 ML E COM VALIDADE
MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

116

LEITE DESNATADO LONGA VIDA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - LEITE UHT/UAT, DESNATADO, TEOR DE MATÉRIA

GORDA MÁXIMO DE 0,5%, EMBALAGEM ESTÉRIL E HERMETICAMENTE FECHADA,
CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE

ACORDO COM A PORTARIA 370/97 (MAPA), PORTARIA 31/98 (MS), RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03, E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAÇÃO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS

PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE NA DATA DE FABRICAÇÃO DE 120 DIAS E
VALIDA DE MÍNIMA DE 90 DIAS NA DATA DA ENTREGA.

1.500 UNID.

117

LEITE DE SOJA – 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA -  ALIMENTO À BASE DE SOJA, SABOR ORIGINAL, SEM

ADIÇÃO DE AÇÚCAR, COMPOSTO DE ÁGUA, EXTRATO DE SOJA, ESTABILIZANTES,
AROMATIZANTE, EDULCORANTES E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS,

APRESENTADO NA FORMA LIQUIDA, COM COR, SABOR E AROMA PRÓPRIOS.
SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC 268/05,

RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC14/14 E ALTERAÇÕES POSTERIORES.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE
FECHADA, ATÓXICA, COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES NA DATA DA

ENTREGA E CONTENDO 01 (LITRO).

800 UNID.

118

LEITE EM PÓ - APROXIMADAMENTE 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - COMBINAÇÃO DE PREBIÓTICOS (FIBRAS), DHA

(ÔMEGA 3), CÁLCIO, FERRO, ZINCO, VITAMINAS A, C E D - NUTRIENTES
IMPORTANTES PAR A PRIMEIRA INFÂNCIA. ALÉM DISSO, CONTÉM UM PERFIL DE
PROTEÍNA E GORDURAS EXCLUSIVAS QUE AJUDAM A PREVENIR A INCIDÊNCIA DE

DOENÇ AS CRÔNICAS (OBESIDADE, DIABETES TIPO 2, COLESTEROL ALTO, ETC.
FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E

HERMETICAMENTE FECHADA. CONTENDO APROX. 800 GRAMAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES.

800 UNID.

119

LEITE EM PÓ FORTIFICADO INTEGRAL INSTANTÂNEO - 1 KG
LEITE EM PÓ FORTIFICADO INTEGRAL INSTANTÂNEO - 1 KG ESPECIFICAÇÃO

TÉCNICA- LEITE DE VACA EM PO; COM TEOR DE MATERIA GORDA NO MINIMO
DE 26%, COM FERRO E VITAMINAS (C, A E D); INTEGRAL; ENVASADO EM

RECIPIENTES HERMETICOS LACRADOS, VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA
DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
PORTARIA 369/97(MAPA), PORTARIA 31/98(MS), RDC 12/01,RDC 259/02,RDC

360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO
DA ENTREGA AOS PROC. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;

500 KG

120

LEITE EM PÓ INTEGRAL SEM LACTOSE - EMBALAGEM  MÍNIMA DE 300 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- LEITE DE VACA EM PO INSTANTANEO; COM TEOR DE
MATERIA GORDA MINIMO DE 26%, INTEGRAL, ZERO LACTOSE, VITAMINADO;

COMPOSTO DE LEITE INTEGRAL, ENZIMA LACTASE, VITAMINAS E
EMULSIFICANTE; ENVASADO EM RECIPIENTE HERMETICO E LACRADO; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 369/97 (MAPA),

RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E SUAS ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED.ADM.

DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES
NA DATA DA ENTREGA;

500 UNID.

121

LEITE SEMIDESNATADO LONGA VIDA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - LEITE UHT/UAT; SEMIDESNATADO; TEOR DE MATERIA

GORDA DE 0,6% A 2,9%; EMBALAGEM ESTERIL E HERMETICAMENTE FECHADA,
CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA, ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELÃO

REFORÇADO; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A
PORTARIA 370/97 (MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E SUAS

ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED.ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM

VALIDADE NA DATA DE FABRICACAO DE 120 DIAS E VALIDADE MINIMA DE 90
DIAS NA DATA DA ENTREGA;

1.500 UNID.

122

LEITE ZERO LACTOSE - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- LEITE UHT/UAT, INTEGRAL, COM ZERO %LACTOSE;

TEOR DE MATÉRIA GORDA MÍNIMO DE 3%; EMBALAGEM ESTÉRIL E
HERMETICAMENTE FECHADA, CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA,

ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADO; E SUAS CONDIÇÕES
DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 370/97(MAPA), RDC 12/01, RDC

259/02, RDC 360/03 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROC. ADM. DETERMINADOS PELO

MAPA E ANVISA; COM VALIDADE NA DATA DE FABRICAÇÃO DE 120 DIAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 100 DIAS NA DATA DE ENTREGA.

700 UNID.

123 MACARRÃO ALFABETO - 500 GRAMAS 600 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS
POR QUILO), TIPO/FORMATO ALFABETO, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO

AMASSAM ENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA
DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS
PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADO RES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE
NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:

SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

124

MACARRÃO AVE MARIA – 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS

POR QUILO), TIPO FORMATO AVE MARIA, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMASSA MENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA

DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMEN TO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZA DORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILE NO, ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

600 UNID.

125

MACARRÃO CONCHINHA - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS
POR QUILO), TIPO/FORMATO CONCHINHA, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMASSAMENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA

DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZA DORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

800 UNID.

126
MACARRÃO DE ARROZ - TIPO PARAFUSO – 500 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FARINHA DE ARROZ, FARINHA DE ARROZ INTEGRAL,
AMIDO, EMULSIFICANTE E471, CORANTE CARAMELO IV. NÃO CONTÉM GLÚTEN.

400 UNID.

127

MACARRÃO INSTANTÂNEO – CONTENDO APROXIMADAMENTE 85 GRAMAS
DESCRIÇÃO: MACARRÃO INSTANTÂNEO, COM TEMPERO, SABOR CARNE,
GALINHA OU LEGUMES (A SER ESCOLHIDO). MACARRÃO COMPOSTO DE:

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, GORDURA
VEGETAL, SAL; REGULADORES DE ACIDEZ E CORANTES E TEMPERO EM PÓ

COMPÓSTO DE: SAL, CONDIMENTOS, ESPECIARIAS EM PÓ, REALÇADORES DE
SABOR, AROMATIZANTES, ANTIUMECTANTE E CORANTES. FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA (FILME BOPP),
HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, COM VALIDADE MÍNIMA DE 05 (CINCO)

MESES E CONTENDO APROX. 85 GRAMAS.

200 UNID.

128

MACARRÃO PADRE NOSSO - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS
POR QUILO), TIPO/FORMATO PADRE NOSSO, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMAS SAMENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA
DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAM
ENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS

DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALI
ZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES

A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM: SACOS DE POLIETILENO,
ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

1.000 UNID.

129 MACARRÃO SEM GLUTEM, EMBALAGEM CONTENDO 500 GRAMAS
MACARRÃO SEM GLUTEM, EMBALAGEM CONTENDO 500 GRAMAS 200 UNID.

130

MACARRÃO TIPO CARACOLINO - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS
POR QUILO), TIPO/FORMATO CARACOLINO, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMASSA MENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA

DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMEN TO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZA DORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

3.500 UNID.

131 MACARRÃO TIPO ESPAGUETE - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS

POR QUILO), TIPO/FORMATO ESPAGUETE, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMASSA MENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA

DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMEN TO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS

3.000 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZA DORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

132

MACARRÃO TIPO PARAFUSO - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS

POR QUILO), TIPO/FORMATO PARAFUSO, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMASSAM ENTO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA

DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZADO RES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

5.000 UNID.

133

MACARRÃO TIPO PENNE - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MACARRÃO COM OVOS (NO MÍNIMO 3 (TRÊS) OVOS

POR QUILO), TIPO/FORMATO PENNE, NÃO FERMENTADO, OBTIDO PELO
AMASSAMEN TO DA FARINHA DE TRIGO OU SÊMOLA COM ÁGUA ADICIONADA

DE OVOS. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TÉ CNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORE S DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE DE

NO MÍNIMO 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILENO, A TÓXICO, TRANSPARENTE REFORÇADO DE 500G.

3.500 UNID.

134

MAIONESE TRADICIONAL – 3 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MAIONESE, EMULSÃO CREMOSA TRADICIONAL

OBTIDA A PARTIR DA MISTURA DE OVOS COM ÓLEOS VEGETAIS. COMPOSTA DE
ÁGUA, ÓLEO VEGETAL, OVOS PASTEURIZADOS, AÇUCAR, SAL, VINAGRE,

AROMATIZANTE, CORANTE, ANTIOXIDANTE, ETC. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,

ATÓXICA, CONTENDO 3 KG E VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS) MESES.

1.000 UNID.

135

MAIONESE TRADICIONAL 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MAIONESE, EMULSÃO CREMOSA TRADICIONAL

OBTIDA A PARTIR DA MISTURA DE OVOS COM ÓLEOS VEGETAIS. COMPOSTA DE
ÁGUA, ÓL EO VEGETAL, OVOS PASTEURIZADOS, AÇUCAR, SAL, VINAGRE,

AROMATIZANTE, CORANTE, ANTIOXIDANTE, ETC. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,

ATÓXICA, CONTENDO 500 GRAMAS E VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS) MESES.

2.000 UNID.

136

MAIONESE TRADICIONAL – SACHÊ 200 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MAIONESE, EMULSÃO CREMOSA TRADICIONAL

OBTIDA A PARTIR DA MISTURA DE OVOS COM ÓLEOS VEGETAIS. COMPOSTA DE
ÁGUA, ÓLEO VEGETAL, OVOS PASTEURIZADOS, AÇUCAR, SAL, VINAGRE,

AROMATIZANTE, CORANTE, ANTIOXIDANTE, ETC. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,

ATÓXICA, CONTENDO 200 GRAMAS E VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS) MESES.

1.500 UNID.

137

MANJERICÃO MOÍDO – 100 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: MANJERICAO; MOIDO; OBTIDO DAS FOLHAS E TALOS

SELECIONADOS; COM COR VERDE ACINZENTADA, SABOR E ODOR PROPRIOS;
ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM

PRIMARIA SACO PLASTICO ATOXICO E LACRADO; EMBALAGEM SECUNDARIA
CAIXA DE PAPELAO REFORCADA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA

DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 276/05, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES;

PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

500 UNID.

138

MANTEIGA ZERO LACTOSE  COM SAL – MÍNIMO 200 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MANTEIGA; SEM LACTOSE, COM SAL; DE PRIMEIRA

QUALIDADE; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; E
SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 331/19, IN 60/19,
RDC 259/02, RDC 360/03, PORTARIA 29/98 (ANVISA), RDC 460/20, DECRETO

9.013/17; PORTARIA 146/96 (MAPA) E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.

DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; VALIDADE MINIMA NA DATA DA
ENTREGA DE 05 MESES;

200 UNID.

139

MILHO DE CANJICA BRANCA - 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MILHO DE CANJICA, GRUPO MISTURADA, SUBGRUPO

DESPELICULADO, CLASSE BRANCA, TIPO 1; ISENTA DE INSETOS, IMPUREZAS,
MATE RIAIS E ODORES ESTRANHOS. ACONDICIONADO EM EMBALAGEM

APROPRIADA, ATÓXICA, HERMETICAMENTE FECHADA; VALIDADE MÍNIMA DE 04
( QUATRO) MESES E PESANDO 500 GRAMAS.

1.000 PCT

140 MILHO DE PIPOCA - 500 GRAMAS 2.500 PCT

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MILHO DE PIPOCA; CLASSE AMARELA, TIPO 1,
BENEFICIADO, LIMPO E SECO; ISENTO DE MATERIAS ESTRANHAS, IMPUREZAS,

MOFO OU FERMENTACAO; ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13,5%;
EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLASTICO FILME BOPP, COM VALIDADE MINIMA
DE 04 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE

ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 61/11, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC
14/14, RDC 07/11 E SUAS POSTERIORES ALTERACOES; PRODUTO SUJEITO A

VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO
MAPA E ANVISA;

141

MILHO VERDE – 170 GRAMAS LÍQUIDO E 150 GRAMAS DRENADO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- PRODUTO OBTIDO DO COZIMENTO DE GRÃOS DE

MILHO VERDE, IMERSOS EM LÍQUIDO DE COBERTURA APROPRIADA,
SUBMETIDAS A PRO CESSO TECNOLÓGICO ADEQUADO ANTES OU DEPOIS DE
HERMETICAMENTE FECHADOS NOS RECIPIENTES UTILIZADOS. NÃO DEVE TER
ADIÇÃO DE CO RANTES E PODE TER ADIÇÃO DE CONSERVANTES, DESDE QUE

PERMITIDOS PELA LEGISLAÇÃO VIGENTE. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO
DE ACO RDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-
SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS
ELAB ORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PRAZO DE VALIDADE:

NO MÍNIMO 20 (VINTE) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

1.500 UNID.

142

MILHO VERDE – 2 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- MILHO VERDE, OBTIDO DO COZIMENTO DE GRÃOS,

IMERSOS EM LÍQUIDO DE COBERTURA APROPRIADA, SUBMETIDOS A PROCESSO
TECN OLÓGICO ADEQUADO ANTES OU DEPOIS DE HERMETICAMENTE FECHADO

NO RECIPIENTE. O PRODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS

PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES,
INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTO. UNIDADE DE FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA,
COM VALIDADE MÍNIMA DE 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA E

CONTENDO O PESO DRENADO DE 2 KG.

1.000 UNID.

143

MINI BISCOITO WAFER DE CHOCOLATE – MÍNIMO 30 A 40 GRAMAS
DESCRIÇÃO: BISCOITO DOCE WAFER, COM RECHEIO SABOR DE CHOCOLATE,

EMBALAGEM INDIVIDUAL, COMPOSTO DE: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA C/
FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL, ÓLEO DE SOJA, SAL,
AMIDO, FERMENTO QUÍMICO, ESTABILIZANTE, AROMATIZANTE E OUTROS

INGREDIENTES PERMITIDOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA (FILME BOPP METALIZADO), ATÓXICO, LACRADO,

EMBALAGEM INDIVIDUAL PESANDO DE 30 GRAMAS A 40 GRAMAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 6 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

4.000 UNID.

144

MINI BISCOITO WAFER DE MORANGO – MÍNIMO 30 A 40 GRAMAS
DESCRIÇÃO: BISCOITO DOCE WAFER, COM RECHEIO SABOR DE MORANGO,

EMBALAGEM INDIVIDUAL, COMPOSTO DE: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA C/
FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL, ÓLEO DE SOJA, SAL,
AMIDO, FERMENTO QUÍMICO, ESTABILIZANTE, AROMATIZANTE E OUTROS

INGREDIENTES PERMITIDOS. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA (FILME BOPP METALIZADO), ATÓXICO, LACRADO,

EMBALAGEM INDIVIDUAL PESANDO DE 30 GRAMAS A 40 GRAMAS E COM
VALIDADE MÍNIMA DE 6 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

4.000 UNID.

145

MINI BOLO - MÍNIMO 30 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- MINI BOLO, COMPOSTO DE: FARINHA DE TRIGO,
AÇÚCAR, OVOS, CHOCOLATE, CANELA EM PÓ E RECHEADO (SABOR A SER

ESCOLHIDO: LA RANJA, CHOCOLATE OU MORANGO). DEVE OBEDECER ÀS RES.
263/05, 359/03 E 360/03. PROD.SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA

AOS PROCEDIMENTOS DETERMINADOS PELA ANVISA. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, INDIVIDUAL,
HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA, COM PESO U NITÁRIO DE NO MÍNIMO
30 GRAMAS E VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) DIAS A SER CONTADOS A PARTIR

DA DATA DE ENTREGA. - MINI BOLO - MÍNIMO 30 GRAMAS.

4.000 UNID.

146

MISTURA À BASE DE AMIDO PARA O PREPARA DE MINGAU - 200 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- AMIDO, AÇÚCAR, CACAU EM PÓ, MALTODEXTRINA,

VITAMINAS (A, B1, B3, B6, B12, C E ÁCIDO FÓLICO), MINERAIS (FERRO E ZINCO),
AGENTE DE FIRMEZA FOSFATO TRICÁLCICO E AROMATIZANTE. SEM GLÚTEN.

SABOR A SER ESCOLHIDO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: EMBALAGEM
HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 200 GRAMAS.

200 UNID.

147 MOSTARDA - 190 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - MOSTARDA AMARELA, COMPOSTA DE: ÁGUA,

VINAGRE, MOSTARDA, AÇUCAR, SAL, CONDIMENTOS, CONSERVADOR E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO

EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, ATÓXICA,
CONTENDO 190 GRAMAS E COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A

1.200 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

148

ORÉGANO - 100 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - ORÉGANO, EM FOLHAS SECAS, OBTIDO DE FOLHAS E
TALOS DO ESPECIME GENUÍNO, COM COLORAÇÃO VERDE PARDACENTA, ISENTO

DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS QUE COMPROMETA O
PRODUTO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM

PLÁSTICA TRANSPARENTE, ATÓXICA, LACRADA, COM VALIDADE MÍNIMA DE 12 (
DOZE) MESES E CONTENDO 100 GRAMAS.

1.000 UNID.

149

PÃO DE FORMA   INTEGRAL – 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA:  PÃO DE FORMA; TIPO TRADICIONAL, PECA FATIADA;
COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FÓLICO,
AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL DE PALMA, SAL; EMULSIFICANTES, CONSERVANTE
E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLÁSTICO
ATÓXICO E LACRADO; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A
RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22, RDC 429/20, RDC 711/22 E ALTERAÇÕES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE MÍNIMA
DE 12 DIAS NA DATA DA ENTREGA;

1.800 UNID.

150

PESCADO EM CONSERVA, SARDINHA INTEIRA, COM ESPINHA EM ÓLEO
COMESTIVEL - 125 GRAMAS

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- PESCADO EM CONSERVA; SARDINHA; ELABORADO
COM PEIXE DESCABECADO, EVISCERADO E SUBMETIDO A ESTERILIZACAO

COMERCIAL; INTEIRO E COM ESPINHA, COMPOSTO DE SARDINHA, OLEO, AGUA,
SAL E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; CONSERVADO EM OLEO

COMESTIVEL; COM APARENCIA, COR, ODOR, SABOR E TEXTURA PROPRIOS;
ISENTO DE FERRUGEM, ESTUFAMENTO, VAZAMENTO, AMASSAMENTO,

PERFURACOES OU OUTRAS ALTERACOES DO PRODUTO; EMBALAGEM PRIMARIA
LATA METALICA COM VERNIZ SANITARIO, HERMETICAMENTE FECHADA E

PERFEITAMENTE RECRAVADA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A INSTRUCAO NORMATIVA SDA 22/11, DECRETO 12.486/78, DECRETO

9.013/17, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05; RESOLUCAO RDC 360/03, RDC
259/02, RDC 42/13, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO

A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED.ADMIN. DETERMINADOS
PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 38 MESES NA DATA DA

ENTREGA;

1.000 UNID.

151

PÊSSEGO EM CALDA - 800 GRAMAS
DESCRIÇÃO: DOCE DE FRUTA EM CALDA, SABOR PÊSSEGO, SEM CAROÇO,

COMPOSTO DE PÊSSEGO, ÁGUA, AÇÚCAR E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; SEM ADIÇÃO DE AROMATIZANTE E CORANTE ARTIFICIAL.

EMBALAGEM PRIMÁRIA: LATA DE ALUMÍNIO, LACRADA, COM PESO LÍQUIDO DE
800G C/ TOLERÂNCIA DE +/-50G E PESO DRENADO DE 450G; COM VALIDADE
MÍNIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO

ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 272/05,
RDC 08/13 E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO
ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

300 UNID.

152

PIRULITO BOLETE SABOR TUTTI FRUTTI – 525 GRAMAS
DESCRIÇÃO: PIRULITO BOLETE, RECHEADO DE CHICLETE, SABOR TUTTI FRUTTI;

COMPOSTO DE: XAROPE DE GLICOSE, AÇÚCAR, GOMA BASE, ACIDULANTE ÁCIDO
CÍTRICO, AROMATIZANTE, UMECTANTE GLICERINA, EMULSIFICANTE LECITINA DE

SOJA E CORANTE ARTIFICIAL. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA, CONTENDO 525
GRAMAS (APROX. 50 UNIDADES) E VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES.

1.000 UNID.

153

PÓ PARA PREPARO DE GELATINA DIET - 10 GRAMAS (CAIXA)
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA-  PO P/PREPARO DE GELATINA DIETETICA; SABOR A

DEFINIR; COMPOSTO DE GELATINA, SAL, REGULADOR DE ACIDEZ, AROMA
ARTIFICIAL; EDULCORANTES E CORANTES ARTIFICIAIS; EMBALAGEM PRIMARIA
PLASTICA HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA CONTENDO NO MINIMO 10
GRAMAS CADA; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPEL CARTAO; E SUAS

CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 273/05, RDC
12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES;

PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES

NA DATA DA ENTREGA;

800 UNID.

154 PÓ PARA PREPARO DE GELATINA SABORES Á ESCOLHER PACOTE DE 01 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: INGREDIENTES TÍPICOS: PÓ GRANULADO FINO, 
COMPOSTO DE AÇÚCAR, GELATINA, SAL, ACIDULANTE (ÁCIDO 
FUMÁRICO/CÍTRICO), REGULADOR DE ACIDEZ (CITRATO DE SÓDIO), 
AROMATIZANTES E CORANTES ARTIFICIAIS.INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: 
GERALMENTE, NÃO CONTÉM GLÚTEN. REGULADORES DE ACIDEZ, AROMA 
NATURAL, SABOR: MORANGO, UVA, LIMÃO, PÊSSEGO, FRAMBOESA, ABACAXI. 
INGREDIENTES TÍPICOS:  PÓ GRANULADO FINO, COMPOSTO DE AÇÚCAR, 

500 PCT

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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GELATINA, SAL, ACIDULANTE (ÁCIDO FUMÁRICO/CÍTRICO), REGULADOR DE 
ACIDEZ (CITRATO DE SÓDIO), AROMATIZANTES E CORANTES 
ARTIFICIAIS.INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: GERALMENTE, NÃO CONTÉM GLÚTEN.

155

PÓ PARA PREPARO DE GELATINA DIET - 1KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - PO P/PREPARO DE GELATINA; SABOR UVA;

COMPOSTO DE ACUCAR, GELATINA, SAL, REGULADORES DE ACIDEZ; AROMA
NATURAL DE UVA, CORANTES, EDULCORANTES; E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA E HERMETICAMENTE

FECHADA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO
RDC 273/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E SUAS ALTERACOES

POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE

MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA;

200 PCT

156

QUÍMICA PARA PÃO – 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - FERMENTO BIOLOGICO; TIPO FRESCO EM PASTA;

COMPOSTO DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE; ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO

COM A RESOLUCAO CNNPA 38/77, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA

ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA; COM
VALIDADE MINIMA DE 36 DIAS NA DATA DA ENTREGA; EMBALAGEM DE 500

GRAMAS.

1.000 UNID.

157

REFRIGERANTE À BASE DE COLA – 2 LITROS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: REFRIGERANTE; SABOR COLA ;SEM AÇÚCAR;

COMPOSTO DE AGUA GASEIFICADA, SEM AÇÚCAR, EXTRATO DE NOZ DE COLA,
CAFEÍNA, CORANTE CARAMELO; ACIDULANTE E OUTROS INGREDIENTES

PERMITIDOS, ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS; EMBALAGEM PRIMARIA
GARRAFA PET, HERMETICAMENTE FECHADA; EMBALAGEM SECUNDARIA
PLÁSTICO RESISTENTE; COM VALIDADE MÍNIMA DE 48 DIAS NA DATA DA

ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUÇÃO
NORMATIVA 19/13 (MAPA), RDC 05/07, RDC 12/0; RDC 259/02, RDC 360/03 E

ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

1.000 UNID.

158

REFRIGERANTE À BASE DE LARANJA – 2 LITROS
DESCRIÇÃO: REFRIGERANTE, À BASE DE LARANJA, COMPOSTO DE ÁGUA

GASEIFICADA, AÇÚCAR, SUCOS DE LARANJA, AROMA SINTÉTICO IDÊNTICO AO
NATURAL, ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO, REGULADOR DE ACIDEZ CITRATO DE
SÓDIO, CONSERVADORES, BENZOATO DE SÓDIO E SORBATO DE POTÁSSIO, C

ORANTES ARTIFICIAIS AMARANTO E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS.
FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM GARRAFA PET, HERMETICAMENTE
FECHADA, CONTENDO 02 (DOIS) LITROS E VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS)

MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

1.000 UNID.

159

REFRIGERANTE LARANJA - 250 ML
DESCRIÇÃO: REFRIGERANTE, SABOR LARANJA, COMPOSTO DE ÁGUA

GASEIFICADA, EXTRATO DE SEMENTE DE GUARANÁ, CORANTE CARAMELO,
EDULCORANTES, CONSERVANTES E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS.
ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMÁRIA GARRAFA PET,
HERMETICAMENTE FECHADA; VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS) MESES A

CONTAR DA DATA DE ENTREGA E CONTENDO 250 ML.

1.000 UNID.

160

REFRIGERANTE LIMÃO - 250 ML.
DESCRIÇÃO: REFRIGERANTE, SABOR LIMÃO, COMPOSTO DE ÁGUA GASEIFICADA,

EXTRATO DE SEMENTE DE GUARANÁ, CORANTE CARAMELO, EDULCORANTES,
CONSERVANTES E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS. ISENTO DE CORANTES

ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMÁRIA GARRAFA PET, HERMETICAMENTE
FECHADA; VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS) MESES A CONTAR DA DATA DE

ENTREGA E CONTENDO 250 ML.

1.000 UNID.

161

REFRIGERANTE TIPO TUBAINA - 2 LITROS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA-   REFRIGERANTE, SABOR GUARANÁ, COMPOSTO DE
ÁGUA GASEIFICADA, AÇUCAR, EXTRATO DE SEMENTE NATURAL DE GUARANÁ,

AROMA NATURAL DE GUARANÁ, CORANTE CARAMELO, ACIDULANTES,
CONSERVANTES E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS, ISENTO DE CORANTES
ARTIFICIAIS. UNIDADE DE FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM

APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO 02 (DOIS) LITROS.

6.000 UNID.

162

REFRIGERANTE TIPO GUARANÁ ZERO AÇÚCARES - 2 LITROS
ESPECIFICAÇÃO  TÉCNICA:  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:  ACONDICIONADO  EM  PET
COM TAMPA DE ROSCA, EMBALAGEM PLÁSTICA CONTENDO 2 LITROS E SUAS
CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-61 (DECRETO 12486 DE
20/1078).

1.000 UNID

163 REFRIGERANTE TIPO COLA ZERO AÇÚCARES - 2 LITROS 1.000 UNID

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ESPECIFICAÇÃO  TÉCNICA:  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:  ACONDICIONADO  EM  PET
COM TAMPA DE ROSCA, EMBALAGEM PLÁSTICA CONTENDO 2 LITROS E SUAS
CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-61 (DECRETO 12486 DE
20/1078).

164

REFRIGERANTE TUBAINA - 250 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- REFRIGERANTE, SABOR GUARANÁ, COMPOSTO DE

ÁGUA GASEIFICADA, EXTRATO DE SEMENTE DE GUARANÁ, CORANTE
CARAMELO, EDUL CORANTES, CONSERVANTES E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS. ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMÁRIA

GARRAFA PET, HERMETIC AMENTE FECHADA; VALIDADE MÍNIMA DE 03 (TRÊS)
MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA E CONTENDO 250 ML.

1.000 UNID.

165

ROSQUINHA DE MILHO VERDE - PACOTE DE NO MÍNIMO  300 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- INGREDIENTES FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA

COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL, FLOCOS DE MILHO,
CREME DE MILHO, LEITE EM PÓ, SAL REFINADO, FERMENTO QUÍMICOS

BICARBONATO DE SÓDIO E BICARBONATO DE AMÔNIO, EMULSIFICANTE
LECITINA DE SOJA, ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO E AROMATIZANTE. CONTÉM

GLÚTEN.

3.500 UNID.

166

ROSQUINHA DE NATA - PACOTE DE NO MÍNIMO 300 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- INGREDIENTES FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA

COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AMIDO, AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL, LEITE EM
PÓ, SAL REFINADO, CANELA EM PÓ, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA,

FERMENTOS QUÍMICOS BICARBONATO DE S ÓDIO E BICARBONATO DE AMÔNIO,
ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO E AROMATIZANTE. CONTÉM GLÚTEN.

3.500 UNID.

167

SAL REFINADO – 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - SAL REFINADO, IODADO, OBRIGADO À ADIÇÃO DE

SAIS DE IODO (IODO DE POTÁSSIO OU OUTROS NÃO TÓXICO) E ANTI
UMECTANTE. O PR ODUTO DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O

REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS
PRATICAS DE FABI CAÇÃO PARA ESTABELECIMETNOS

ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTO. - UNIDADE DE
FORNCIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,

HERMETICAMENTE FECHADA, COM VALIDADE MÍNIMA DE 10 (DEZ) MESES E
CONTENDO 1 KG.

3.000 UNID.

168

SEQUILHOS CLÁSSICO – MÍNIMO 200 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- INGREDIENTES: AMIDO DE MILHO E/OU MANDIOCA,

AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL, OVOS, SAL E AROMATIZANTE. ALÉRGICOS:
CONTÉM OVOS, NÃO CONTÉM GLÚTEN E NÃO CONTÉM LACTOSE. SABORES A
ESCOLHER: LARANJA, NATA, LEITE OU COCO. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
EMBALAGEM HERMETICAMENTE FECHADA E CONTENDO NO MÍNIMO 200

GRAMAS.

3.000 UNID.

169

SUCO DE ABACAXI - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - RENDIMENTO/SUGESTÃO DE PREPARO: DILUIR 1

PARTE DE SUCO A 4 PARTES DE ÁGUA. ADOÇAR A GOSTO. COMPOSIÇÃO: POLPA
DE A BACAXI (MIN 80%) E ÁGUA. AUSÊNCIA BOLORES E LEVEDURAS AUSÊNCIA

FÍSICO - ARMAZENAMENTO E VALIDADE DO PRODUTO NÃO NECESSITA DE
REFRIGERAÇÃO. MANTENHA EM ABRIGO DA LUZ SOLAR OU FONTES DE CALOR.

VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENT REGA. DEPOIS
DE ABERTO CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO POR NO MÁXIMO 5 DIAS.

GARRAFAS PETS DE 1 LITRO, PASTEURIZADO. NÃO CONTER GLÚTEN, NÃO
ADOÇADO, NÃO ALCOÓLICO, NÃO FERMENTADO. TER O REGISTRO DO PRODUTO

NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA E ABASTECIMENTO.

3.500 UNID.

170 SUCO DE GOIABA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - RENDIMENTO/SUGESTÃO DE PREPARO DILUIR 1

PARTE DE SUCO A 4 PARTES DE ÁGUA. ADOÇAR A GOSTO. COMPOSIÇÃO: POLPA
DE GOI ABA (75%) E ÁGUA. ACIDULANTE: ÁCIDO CÍTRICO INS 330 (0,01%).

CONSERVADORES: BENZOATO DE SÓDIO INS 211 (0,10%), E METABISSULFIT O DE
SÓDIO INS 223 (0,02%) - MICROBIOLOGIA COLIFORMES A 35° C/50ML MÉTODO
AOAC - AUSÊNCIA BOLORES E LEVEDURAS AUSÊNCIA FÍSICO - QUÍMICO SÓLIDOS

TOTAIS SOLÚBEIS (BRIX°) 11,00 PH 4,00 - ARMAZENAMENTO E VALIDADE DO
PRODUTO NÃO NECESSITA DE REFRIGERAÇÃO. MANT ENHA EM ABRIGO DA LUZ
SOLAR OU FONTES DE CALOR. VALIDADE MÍNIMA DE 08 (OITO) MESES A PARTIR

DA DATA DE ENTREGA. DEPOIS DE ABERT O CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO
POR NO MÁXIMO 5 DIAS. EMPILHAMENTO MÁXIMO 5 CAMADAS, EM PALLETS
PBR COM DIVISÓRIAS EM EUCATE X OU PAPELÃO. EMBALAGENS PRIMÁRIAS:

GARRAFAS PETS DE 1 LITRO E SECUNDÁRIAS: PACOTE COM 6 GARRAFAS PETS DE
1 LITRO ENVOLTOS EM FIL ME PLÁSTICO TERMO CONTRÁTIL. PASTEURIZADO.
NÃO CONTER GLÚTEN, NÃO ADOÇADO, NÃO ALCOÓLICO, NÃO FERMENTADO.

TER O REGISTRO DO PRO DUTO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA E

3.500 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ABASTECIMENTO.

171

SUCO DE MANGA – 1 LITRO
DESCRIÇÃO: RENDIMENTO/SUGESTÃO DE PREPARO: DILUIR 1 PARTE DE SUCO A
4 PARTES DE ÁGUA. ADOÇAR A GOSTO. COMPOSIÇÃO: POLPA DE MANGA (MIN

80%) E ÁGUA. AUSÊNCIA BOLORES E LEVEDURAS AUSÊNCIA FÍSICO -
ARMAZENAMENTO E VALIDADE DO PRODUTO NÃO NECESSITA DE

REFRIGERAÇÃO. MANTENHA EM ABRIGO DA LUZ SOLAR OU FONTES DE CALOR.
VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. DEPOIS

DE ABERTO CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO POR NO MÁXIMO 5 DIAS.
GARRAFAS PETS DE 1 LITRO, PASTEURIZADO. NÃO CONTER GLÚTEN, NÃO

ADOÇADO, NÃO ALCOÓLICO, NÃO FERMENTADO. TER O REGISTRO DO PRODUTO
NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA E ABASTECIMENTO.

3.500 UNID.

172

SUCO DE SOJA SABOR LARANJA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - ÁGUA, GRÃOS DE SOJA, AÇÚCAR LÍQUIDO INVERTIDO,

SUCO DE LARANJA CONCENTRADO, AÇÚCAR MALTODEXTRINA, VITAMINAS C,
B3, B 6, B2, B12, MINERAL ZINCO, ESTABILIZANTES PECTINA E GOMA GUAR,

ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO, AROMATIZANTES, REGULADOR DE ACIDEZ ÁCIDO
MÁLICO, CORANTES URUCUM E CÚRCUMA E EDULCORANTE SACAROSE. NÃO
CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM SOJA E DERIVADOS. FORNECIMENTO:

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE
FECHADA. PRODUTO CONTENDO 01 (UM) LITRO E VALIDADE MÍNIMA DE 04

(QUATRO) MESES NA DATA DE  ENTREGA.

1.200 UNID.

173

SUCO DE SOJA SABOR UVA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - ÁGUA, GRÃOS DE SOJA, AÇÚCAR LÍQUIDO INVERTIDO,
SUCO DE UVA CONCENTRADO, AÇÚCAR MALTODEXTRINA, VITAMINAS C, B3, B6,
B2, B12, MINERAL ZINCO, ESTABILIZANTES PECTINA E GOMA GUAR, ACIDULANTE

ÁCIDO CÍTRICO, AROMATIZANTES, REGULADOR DE ACIDEZ ÁCIDO MÁLICO,
CORANTES URUCUM E CÚRCUMA E EDULCORANTE SACAROSE. NÃO CONTÉM

GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM SOJA E DERIVADOS. FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE

FECHADA. PRODUTO CONTENDO 01 (UM) LITRO E VALIDADE MÍNIMA DE 04
(QUATRO) MESES NA DATA DE ENTREGA.

1.200 UNID.

174

SUCO NECTAR (SABOR A SER ESCOLHIDO) – 200 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- SUCO DE NECTAR DA FRUTA; SABOR A SER

ESCOLHIDO; SIMPLES; COMPOSTO LIQUIDO DE POLPA CONCENTRADA DE
FRUTA, AGUA POTAVEL, AÇÚCAR PODENDO SER ADICIONADO DE ACIDOS;

POSSUINDO NO MINIMO 50% DA POLPA DA FRUTA; APRESENTANDO SABOR E
AROMA CARACTERISTICOS E COR PROPRIA; COM VALIDADE MINIMA DE 180

DIAS DA DATA DE FABRICACAO E MINIMO DE 140 DIAS NA DATA DA ENTREGA;
COM EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA; E SUAS
CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM INSTRUÇÃO NORMATIVA

42/13(MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02,RDC 360/03,RDC 05/07,RDC 14/14 E
ALTERAÇÕES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;

6.000 UNID.

175

SUPLEMENTO NUTRICIONAL – MÍNIMO 370 GRAMAS
DESCRIÇÃO: SUPLEMENTO NUTRICIONAL PARA USO ORAL, EM PÓ, COM FONTE
PROTEICA ACIMA DE 24% DO VALOR ENERGÉTICO TOTAL, ENRIQUECIDO COM

VITAMINAS E MINERAIS, SABOR BAUNILHA, SEM SACAROSE. REFERÊNCIA:
NUTREN SÊNIOR E ENSURE. UNIDADE DE FORNECIMENTO: LATA
HERMETICAMENTE FECHADA E DE PESO MÍNIMO 370 GRAMAS.

300 UNID.

176

TEMPERO COMPLETO
DESCRIÇÃO: TEMPERO COMPLETO NATURAL, CONTENDO BASICAMENTE SAL,

ALHO E CEBOLA. SEM PIMENTA E URUCUM. O PRODUTO DEVERÁ SER E
LABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO PARA CONDIÇÕES

HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES, INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
PRAZO DE VALIDADE: NO MÍNIMO 05 (CINCO) MESES A PARTIR DA DATA DE

ENTREGA. CARACTERÍSTICAS - PESO: 1 KG. FORNECIMENTO: ACONDICIONADO
EM RECIPIENTE APROPRIADO E HERMETICAMENTE FECHADO.

300 UNID.

177

UVA PASSA BRANCA - SEM SEMENTES – 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: UVA PASSA; BRANCA, SEM SEMENTE; ISENTA DE
FERMENTAÇÕES E MANCHAS; APRESENTANDO UMIDADE MÁXIMA DE 25%;

EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLÁSTICO ATÓXICO E HERMETICAMENTE
FECHADO; COM VALIDADE MINIMA DE 07 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS
CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 272/05, RDC 12/01, RDC

259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM.

DETERMINADOS PELA ANVISA; PACOTE COM 500 GR.

500 UNID.

178 UVA PASSA PRETA - SEM SEMENTES – 1 KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: UVA PASSA, PRETA, SEM SEMENTE; ISENTA DE

500 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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FERMENTAÇÕES E MANCHAS, APRESENTANDO ÚMIDADE MÁXIMA DE 25%.
FORNECIMENTO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMÁRIA APROPRIADA,

ATÓXICO E HERMETICAMENTE FECHADA, COM VALIDADE MÍNIMA D E 06 (SEIS)
MESES E CONTENDO 01 (UM) KG.

179

VINAGRE AGRIN BRANCO – MÍNIMO 750 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA- PRODUTO RESULTANTE DA FERMENTAÇÃO ACÉTICA

DO ÁLCOOL E VINHO BRANCO. ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS
ESTRANHOS, DEVERÁ SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO
TÉCNICO PARA CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE

FABRICAÇÃ O PARA ESTABELECIMENTOS. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM GARRAFA DE PLÁSTICO RESISTENTE E ATÓXICO,

HERMETICAMENTE VEDADA, COM VALIDADE MÍ NIMA DE 10 (DEZ) MESES E
CONTENDO 750 ML. - VINAGRE AGRIN BRANCO - 750 ML.

2.500 UNID.

180

VINAGRE DE MAÇÃ – MÍNIMO 750 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: VINAGRE; DE FRUTA - MACA; COMPOSTO DE

FERMENTADO ACETICO DE MACA, AGUA E CONSERVANTE; COM ACIDEZ VOLATIL
MINIMA DE 4%; ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS;

EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES

DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 55/02, DECRETO
6.871/09, INSTRUCAO NORMATIVA 06/12; RDC 259/02 E ALTERACOES

POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

400 UNID.

181

PÃO DE FORMA TRADICIONAL   – 500 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA:  PÃO DE FORMA; TIPO TRADICIONAL, PECA FATIADA;
COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FÓLICO,
AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL DE PALMA, SAL; EMULSIFICANTES, CONSERVANTE
E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLÁSTICO
ATÓXICO E LACRADO; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A
RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22, RDC 429/20, RDC 711/22 E ALTERAÇÕES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE MÍNIMA
DE 12 DIAS NA DATA DA ENTREGA;

3.500 UNID.

182

ERVILHA VERDE CONGELADA - KG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: ERVILHA VERDE PROCESSADA; CRUA, EM GRÃOS,

HIGIENIZADA E CONGELADA; TRANSPORTADA E CONSERVADA EM TEMPERATURA
-18ºC; ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E OUTROS MATERIAIS

ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLÁSTICO, ATÓXICO E LACRADO;
EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADO; COM VALIDADE
MÍNIMA DE 14 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO

ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 218/05,
RDC 14/14 E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO
ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

800 KG

183

FORMULA INFANTIL COM RESTRIÇÃO A LACTOSE – MINIMO 400 GR
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FORMULA INFANTIL C/ REGISTRO NA ANVISA; PARA
LACTENTES E DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES, DE0 A 12 MESES, PARA DIETA
COM RESTRICAO DE LACTOSE; EM PO; COMPOSTA DE BASE DE LEITE DE VACA,
COM MALTODEXTRINA, VITAMINAS, MINERAIS, PREBIOTICOS, FOS, GOS, DHA,

ARA; NUCLEOTIDEOS E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM
PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA E LACRADA; COM VALIDADE MINIMA DE

12 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22, RDC 429/20, RDC 45/11 E

ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

300 UNID.

184

FORMULA INFANTIL 06 A 12 MESES - MINIMO 400 GR
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FORMULA INFANTIL C/ REGISTRO NA ANVISA; PARA
LACTENTES, DE 6 A 12 MESES; EM PO; COMPOSTA DE BASE DE LEITE DE VACA,

COM VITAMINAS, MINERAIS, PREBIOTICOS, FOS, GOS, DHA, ARA; NUCLEOTIDEOS
E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA

HERMETICAMENTE FECHADA E LACRADA; COM VALIDADE MINIMA DE 12 MESES
NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM

RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22, RDC 429/20, RDC 43/11 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

400 UNID.

185
REFRIGERANTE A BASE DE GUARANÁ - LATA DE 350 ML

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: REFRIGERANTE; A BASE DE GUARANÁ; GASEIFICADO,
SEM AÇÚCAR – LATA DE 350 ML.

1.200 UNID.

186 REFRIGERANTE A BASE DE COLA - LATA DE 350 ML 1.200 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: REFRIGERANTE; A BASE DE COLA; GASEIFICADO, SEM
AÇÚCAR – LATA DE 350 ML.

187
REFRIGERANTE A BASE DE LARANJA - LATA DE 350 ML

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: REFRIGERANTE; A BASE DE LARANJA; GASEIFICADO,
SEM AÇÚCAR – LATA DE 350 ML.

1.200 UNID.

188

SUCO DE LARANJA INTEGRAL – UNIDADE DE 900 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SUCO DE LARANJA, 100% SUCO, PASTEURIZADO, SEM

ADIÇÃO DE CONSERVANTES OU ADOÇANTES, NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO
FERMENTADO. NÃO ALCOÓLICO.

1.000 UNID.

189

PÃO DE HOT DOG
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: PÃO DE HOT-DOG; FORMATO ALONGADO; COMPOSTO

DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA C/FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR;
GORDURA VEGETAL, LEITE EM PÓ ; SAL, REFORÇADOR, AGUA; FERMENTO

BIOLÓGICO, ANTIMOFO; PESANDO 50G POR UNIDADE, PACOTE CONTENDO 6
UNIDADES; EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLÁSTICO ATÓXICO E LACRADO; E

SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02,
RDC 360/03, RDC 344/02, RDC 263/05 E ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS
DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE MÍNIMA DE 6 DIAS NA DATA DA

ENTREGA.

400 KG

190

CAIXA DE BOMBOM COM MÍNIMO DE 220 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BOMBONS COMPOSTOS DE AÇÚCAR, AZEITE VEGETAL
HIDROGENADO, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO
(RDC Nº 344/2002 BRASIL), SORO DE LEITE EM PÓ, AZEITE DE DENDÊ, PASTA DE

CACAU, FARINHA DE SOJA, LEITE INTEGRAL EM PÓ, MANTEGA DE CACAU,
AMENDOIM, CACAU EM PÓ, GORDURA ANIDRADA DE LEITE, FARINHA DE

ARROZ, AZEITE DE SOJA, GLUCOSA, EXTRATO DE MALTE, SAL, MEL, CASTANHAS
DE CAJÚ, EM EMBALAGEM COM EMBALADOS EM CAIXAS COM MÍNIMO DE 15 A

20 UNIDADES.

600 CAIXAS

191

BOMBOM DE CHOCOLATE (PACOTE) COM MINIMO DE 45 A 50 UNIDADES
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BOMBOM DE CHOCOLATE COMPOSTO DE AÇÚCAR,
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, GORDURA VEGETAL, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO, ÁCIDO FÓLICO, VITAMINAS B1, B2 E B3 E ZINCO,

SORO DE LEITE EM PÓ, AMENDOIM, CACAU, FARINHA DE SOJA, GORDURA DE
MANTEIGA DESIDRATADA, SAL, CASTANHA-DE-CAJU, ÓLEO VEGETAL,

EMULSIFICANTES: LECITINA DE SOJA E POLIGLICEROL POLIRRICINOLEATO,
FERMENTO QUÍMICO BICARBONATO DE SÓDIO E AROMATIZANTE, EMBALADOS

EM PACOTE COM MINIMO DE 45 A 50 UNIDADES.

500 PACOTES

192

BOMBOM DE CHOCOLATE BRANCO (PACOTE) COM MINIMO DE 45 A 50
UNIDADES

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BOMBOM DE CHOCOLATE BRANCO COMPOSTO DE
AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, GORDURA VEGETAL, FARINHA DE

TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO, ÁCIDO FÓLICO, VITAMINAS B1, B2 E B3 E
ZINCO, SORO DE LEITE EM PÓ, AMENDOIM, CACAU, FARINHA DE SOJA,

GORDURA DE MANTEIGA DESIDRATADA, SAL, CASTANHA-DE-CAJU, ÓLEO
VEGETAL, EMULSIFICANTES: LECITINA DE SOJA E POLIGLICEROL

POLIRRICINOLEATO, FERMENTO QUÍMICO BICARBONATO DE SÓDIO E
AROMATIZANTE, EMBALADOS EM PACOTE COM MINIMO DE 45 A 50 UNIDADES.

500 PACOTES

193

BISCOITO WAFFER CROCANTE COM NO MÍNIMO 140 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: CHOCOLATE; BISCOITO WAFER CROCANTE, RECHEADO
E COBERTURA SABOR CHOCALATE; COMPOSTO DE ACUCAR, FARINHA DE TRIGO

ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, MASSA DE
CACAU; CACAU EM PO, MANTEIGA DE CACAU, FARINHA DE SOJA, SORO DE LEITE
EM PO, AMENDOIM, SAL, LEITE EM PO; FERMENTO QUIMICO, EMULSIFICANTES

E AROMATIZANTE; EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM FILME BOPP;
EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPEL CARTAO COM MINÍMO DE 20

UNIDADES; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E
SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 264/05,

RDC 263/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03; RDC 14/14 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCEDIMENTOS ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA.

500 UNID.

194

CHOCOLATE AO LEITE (CAIXA) 100,8 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: WAFER CROCANTE COM SABOR DE CHOCOLATE 
RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE AO LEITE CROCÂNCIA E SABOR
DE CHOCOLATE. A BANDEJA CONTENDO 16 UNIDADES EMBALADOS 
INDIVIDUALMENTE PARA MANTER A CROCÂNCIA E A QUALIDADE DO WAFER.

1.500 CAIXA

195 CHOCOLATE BRANCO (CAIXA) 100,8 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: WAFER CROCANTE COM SABOR DE CHOCOLATE 
BRANCO RECHEADO COMCOBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO CROCÂNCIA 
E SABOR DE CHOCOLATE BRANCO. A BANDEJACONTENDO 16 UNIDADES 
EMBALADOS INDIVIDUALMENTE PARA MANTER A CROCÂNCIA E A QUALIDADE 

1.500 CAIXA

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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DO WAFER.

196

PANETONE DE FRUTAS – MÍNIMO 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: PANETONE; COM FRUTAS CRISTALIZADAS E UVA 
PASSA; COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO 
FOLICO, ACUCAR, FRUTAS CRISTALIZADAS, UVA PASSA; GORDURA VEGETAL, 
OVOS, LEITE, MANTEIGA, SAL, EMULSIFICANTES, CONSERVADORES E CORANTES; 
COM VALIDADE MINIMA DE 4 MESES NA DATA DA ENTREGA; EMBALAGEM 
PRIMARIA PLASTICA HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; E SUAS 
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 263/05, RDC 
331/19, IN 60/19, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; 
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. 
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA.

1.500 UNID.

197

PANETONE DE CHOCOLATE – MÍNIMO 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: PANETONE; COM GOTAS DE CHOCOLATE AO LEITE; 
COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, 
GOTAS DE CHOCOLATE, GORDURA VEGETAL, ACUCAR; OVO INTEGRAL, GEMA DE
OVO, GLUCOSE, MANTEIGA, SAL, EXTRATO DE MALTE, MANTEIGA DE CACAU; 
OLEO DE MILHO, EMULSIFICANTE, CONSERVADOR E OUTROS INGREDIENTES 
PERMITIDOS; COM VALIDADE MINIMA DE 7 MESES NA DATA DA ENTREGA; 
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, LACRADA; E SUAS CONDICOES DEVERAO 
ESTAR DE ACORDO COM A RDC 263/05, RDC 331/19, IN 60/19, RDC 259/02, 
RDC360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO 
ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA.

1.500 UNID.

198

PÓ PARA PREPARO DE GELATINA SEM SABOR – PACOTE COM NO MÍNIMO 24
GR

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: PO P/PREPARO DE GELATINA; SEM SABOR, INCOLOR;
COMPOSTO DE GELATINA EM PO SEM SABOR; SEM COLORACAO ARTIFICIAL;

EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA E HERMETICAMENTE FECHADA; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO RDC 273/05, RDC
12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E SUAS ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMIN.

DETERMINADOS PELA ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA
DA ENTREGA.

300 UNID.

199

BOLO MÍNIMO 280 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: BOLO DE 280G; COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO

ENRIQUECIDA C/ FERRO E ACIDO FOLICO, AÇUCAR, OLEO VEGETAL, OVO, LEITE;
FERMENTO E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; COM PRAZO MÍNIMO DE

VALIDADE DE 10 DIAS NA DATA DA ENTREGA; EMBALAGEM PRIMARIA ATOXICA
E LACRADA, EMBALAGEM INDIVIDUAL; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A RDC 331/19, IN 60/19, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 344/02,

RDC 273/05 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO
ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA;

SABORES A ESCOLHER ENTRE; CHOCOLATE, MILHO, LARANJA, CENOURA COM
CHOCOLATE.

800 UNID.

200

PAÇOCA ROLHA MÍNIMO 20 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: PAÇOCA EM ROLHA; TRADICIONAL; COMPOSTA DE

ACUCAR, AMENDOIM TORRADO E MOIDO, SAL E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; PESANDO NO MINIMO 20 GRAMAS CADA; EMBALAGEM PRIMARIA

PLASTICA ATOXICA E LACRADA, EMBALAGEM INDIVIDUAL; EMBALAGEM DE
POTE PLÁSTICO; COM VALIDADE MINIMA DE 5 MESES NA DATA DA ENTREGA; E
SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02,

RDC 360/03, RDC 172/03, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM.

DETERMINADOS PELA ANVISA.

500 UNID.

201

DOCE DE ABÓBORA PESO MÍNIMO ENTRE 30 E 36 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: DOCE; EM FORMATO DE CORACAO OU RETANGULAR;

SABOR ABOBORA; COMPOSTO DE ABOBORA, ACUCAR, GLICOSE DE MILHO E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; COM CONSISTENCIA FIRME, COR

ACASTANHADA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS; ISENTO DE SUJIDADES E
MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, HERMETICAMENTE
FECHADA, EMBALADO INDIVIDUALMENTE, COM PESO UNITARIO ENTRE 30 E 36

GRAMAS; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; COM
VALIDADE DE NO MINIMO 3 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 724/22, IN 161/22, RDC 726/22, RDC

727/22, RDC 429/20 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM.

DETERMINADOS PELA ANVISA.

500 UNID.

202 CHOCOLATE GRANULADO MÍNIMO 150 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: CHOCOLATE; GRANULADO SABOR CHOCOLATE;

COMPOSTO DE ACUCAR, GORDURA VEGETAL, GLICOSE EM PO, CACAU EM PO E
EMULSIFICANTES; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA HERMETICAMENTE

500 UNID.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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FECHADA E ATOXICA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO

RDC 264/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS

PROCEDIMENTOS ADMIN. DETERMINADOS PELA ANVISA.

203

PAÇOCA TIPO PÉ DE MOLEQUE PESO MÍNIMO DE 15 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: PAÇOCA PÉ DE MOLEQUE; TRADICIONAL; COMPOSTO
DE AMENDOIM TORRADO E ACUCAR; PESANDO NO MINIMO 15 GRAMAS CADA;

EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA ATOXICA E LACRADA, EMBALAGEM
INDIVIDUAL; EMBALAGEM SECUNDARIA POTE PLASTICO; COM VALIDADE

MINIMA DE 4 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 172/03,

RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO
ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA.

500 UNID.

204

SALGADINHO DE MILHO SABOR QUEIJO MÍNIMO 140 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SALGADINHO; DE MILHO, EXTRUSADO; SABOR QUEIJO;
COMPOSTO DE FARINHA DE MILHO, OLEO VEGETAL, AROMATIZANTE, CORANTE;

EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES

DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC
273/05, RDC14/14 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A

VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELA
ANVISA.

500 UNID.

205

SALGADINHO DE MILHO SABOR PRESUNTO MÍNIMO 140 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SALGADINHO; DE MILHO, EXTRUSADO; SABOR

PRESUNTO; COMPOSTO DE FARINHA DE MILHO, OLEO VEGETAL,
AROMATIZANTE, CORANTE; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE

FECHADA E ATOXICA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 273/05, RDC14/14 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.

DETERMINADOS PELA ANVISA.

500 UNID.

206

SALGADINHO DE MILHO SABOR PARMESÃO MÍNIMO 140 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SALGADINHO; DE MILHO, EXTRUSADO; SABOR

PRESUNTO; COMPOSTO DE FARINHA DE MILHO, OLEO VEGETAL,
AROMATIZANTE, CORANTE; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE

FECHADA E ATOXICA; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 273/05, RDC14/14 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.

DETERMINADOS PELA ANVISA.

500 UNID.

207

ÁGUA MINERAL COPO 200ML SEM GÁS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: COPO INDIVIDUAL CONTÉM ÁGUA MINERAL, 
FILTRADA E PURIFICADA PURA E REFRESCANTE, COMPOSTO DE BICARBONATO: 
22,16; CÁLCIO: 5,122; SÓDIO: 1,476; SILÍCIO: 4,311; MAGNÉSIO: 1,685; CLORETO:
1,319; VSULFATO: 0,424; POTÁSSIO: 0,126; FOSFATO: 0,02; ESTRÔNCIO: 0,013; 
FLUORETO: 0,007; BROMETO: 0,005

15.000 UNID

208

LETE CONDENSADO LIGHT 395 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: LEITE CONDENSADO, OBTIDO PELA DESIDRATAÇÃO 
PARCIAL DO LEITE DESNATADO E ADIÇÃO DE SACAROSE. PRODUTO DE PRIMEIRA
QUALIDADE, DE CONSISTÊNCIA CREMOSA, TEXTURA HOMOGÊNEA, COR BRANCA
AMARELADA, SEM GRUMOS E ISENTO DE SUBSTÂNCIAS CONTAMINANTES. 
CARACTERÍSTICA LIGHT: DEVE APARESENTAR REDUÇÃO DE NO MINIMO 25% DE 
COLORAIS OU GORDURAS TOTAIS EM COMPARAÇÃO AO LEITE CONDENSADO 
INTEGRAL TRADICIONAL, CONFORME REGULAMENTAÇÃO DA ANVISA. 
INGREDIENTES BÁSICOS: LEITE DESNATADO, AÇÚCAR E LACTOSE.
EMBLAGEM: TETRA PAK (CAIXINHA COM 395G OU LATA, ATÓXICA, 
DEVIDAMENTELACRADA, RESISTENTE E COM SELO DE E COM SELO DE INSPEÇÃO 
FEDERAL/ESTADUAL (SIF/SIE), DEVE CONTER INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, 
IDENTIFICAÇÃO DO LOTE, PROCEDÊNCIA E DATA DE VALIDADE. VALIDADE 
MINÍMA DE 06 (SEIS MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA

1.000 UNID

209 FORMULA SUPLEMENTO EM PÓ 400 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SUPLEMENTO ALIMENTAR NUTRICIONALMENTE 
COMPLETO EM PÓ, LATA DE 400G, COM COLHER MEDIDA. PERFIL NUTRICIONAL:
NORMOCALÓRICO E NORMOPRPROTÉICO. PRINCIPAIS NUTRIENTE: CONTENDO 
PROTEÍNAS (APROXIMADAMENTE EM 2 PORÇÕES), 28 VITAMINAS E MINERAIS. 
COMPONENTES OBRIGATÓRIOS: MALTOTODEXTRINA, SACAROSE, ÓLEOS 
VEGETAIS (GIRASSOL, SOJA, CANOLA, MILHO), CASEINATO DE CALCIO, CITRATOS 
E MINERAIS.
VITAMINAIS/MINERAIS DESTAQUE: ALTO TEOR DE CÁLCIO, VITAMINA C E 
VITAMINA D. INDICAÇÃO: ADULTOS, USO ORAL OU ENTERAL.

500 UNID

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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SABORES: BAUNILHA, MORANGO OU CHOCOLATE ( A DEFINIR NA ENTREGA)

210

FORMULA SUPLEMENTO EM PÓ 370GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SUPLEMENTO ORAL EM PÓ, FORMULADO COM 
NUTRIENTES ESSENCIAIS COMO ACT 3, COMBINAÇÃO DE PROTEÍNAS 40G, 
CÁLCIO 480MG E VITAMINA D 11UG, A BASE DE INULINA E FOS 
(FRUTOLIGOSSACARIDEOS). CONTÉM EPA/DHA, VITAMINA DO COMPLEXO B 
(FOLATO, B1 B2), ZINCO E SELÊNIO.

500 UNID

  211

FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES DE 0 A 6 MESES COM PREBIÓTICOS – 800
GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FÓRMULA INFANTIL, COMPONENTE LÁCTEO PRÓ-
FUTURA OU EQUIVALENTE, EM PÓ, INDICADA PARA LACTENTES E/OU CRIANÇAS 
DE PRIMEIRA INFÂNCIA, CONFORME FAIXA ETÁRIA ESPECIFICADA, ENRIQUECIDA 
COM DHA, ARA, PREBIÓTICOS, VITAMINAS E MINERAIS ESSENCIAIS AO 
DESENVOLVIMENTO INFANTIL, ACONDICIONADA EM LATA DE 
APROXIMADAMENTE 800G, COM REGISTRO VIGENTE NA ANVISA, EMBALAGEM 
ORIGINAL LACRADA, PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 12 (DOZE) MESES A 
CONTAR DA DATA DA ENTREGA, ATENDENDO INTEGRALMENTE ÀS NORMAS 
SANITÁRIAS VIGENTES.

400 UNID

212

FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES DE 6 A 12 MESES COM PREBIÓTICOS – 
800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FÓRMULA INFANTIL, COMPONENTE LÁCTEO PRÓ-
FUTURA OU EQUIVALENTE, EM PÓ, INDICADA PARA LACTENTES E/OU CRIANÇAS 
DE PRIMEIRA INFÂNCIA, CONFORME FAIXA ETÁRIA ESPECIFICADA, ENRIQUECIDA 
COM DHA, ARA, PREBIÓTICOS, VITAMINAS E MINERAIS ESSENCIAIS AO 
DESENVOLVIMENTO INFANTIL, ACONDICIONADA EM LATA DE 
APROXIMADAMENTE 800G, COM REGISTRO VIGENTE NA ANVISA, EMBALAGEM 
ORIGINAL LACRADA, PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 12 (DOZE) MESES A 
CONTAR DA DATA DA ENTREGA, ATENDENDO INTEGRALMENTE ÀS NORMAS 
SANITÁRIAS VIGENTES.

400 UNID

213

FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES ZERO LACTOSE DE 0 A 6 MESES COM 
PREBIÓTICOS – 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES E/OU CRIANÇAS
DE PRIMEIRA INFÂNCIA, ZERO LACTOSE, PRÓ-FUTURA SEM LACTOSE OU 
EQUIVALENTE, EM PÓ, INDICADA PARA ALIMENTAÇÃO DE CRIANÇAS COM 
RESTRIÇÃO/INTOLERÂNCIA À LACTOSE, ENRIQUECIDA COM VITAMINAS, 
MINERAIS E NUTRIENTES ESSENCIAIS AO DESENVOLVIMENTO INFANTIL, 
ACONDICIONADA EM LATA DE APROXIMADAMENTE 800G, COM REGISTRO 
VIGENTE NA ANVISA, EMBALAGEM ORIGINAL LACRADA, PRAZO DE VALIDADE 
MÍNIMO DE 12 (DOZE) MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA, ATENDENDO 
INTEGRALMENTE ÀS NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES.

400 UNI

214

FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES ZERO LACTOSE DE 6 A 12 MESES COM 
PREBIÓTICOS – 800 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: FÓRMULA INFANTIL PARA LACTENTES E/OU CRIANÇAS
DE PRIMEIRA INFÂNCIA, ZERO LACTOSE,PRÓ-FUTURA SEM LACTOSE OU 
EQUIVALENTE, EM PÓ, INDICADA PARA ALIMENTAÇÃO DE CRIANÇAS COM 
RESTRIÇÃO/INTOLERÂNCIA À LACTOSE, ENRIQUECIDA COM VITAMINAS, 
MINERAIS E NUTRIENTES ESSENCIAIS AO DESENVOLVIMENTO INFANTIL, 
ACONDICIONADA EM LATA DE APROXIMADAMENTE 800G, COM REGISTRO 
VIGENTE NA ANVISA, EMBALAGEM ORIGINAL LACRADA, PRAZO DE VALIDADE 
MÍNIMO DE 12 (DOZE) MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA, ATENDENDO 
INTEGRALMENTE ÀS NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES.

400 UNI

215

BISCOITO DE MAISENA SEM LACTOSE - PACOTE DE NO MÍNIMO 330 GRAMAS
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - BISCOITO DOCE S/ RECHEIO, TIPO MAISENA, SEM 
LACTOSE, COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA C/ FERRO E ÁCIDO 
FÓLICO, GORDURA VEGETAL, AÇÚCAR, FERMENTO QUÍMICO E OUTROS 
INGREDIENTES PERMITIDOS. NÃO PODE CONTER LEITE E DERIVADOS, 
EDULCORANTES E GOR DURA TRANS. FORNECIMENTO: PRODUTO 
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE 
FECHADA. COM VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA DE 
ENTREGA.

1.500 PCT

216

SUCO DE LARANJA INTEGRAL – UNIDADE DE 300 ML
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: SUCO DE LARANJA, 100% SUCO, PASTEURIZADO, SEM 
ADIÇÃO DE CONSERVANTES OU ADOÇANTES, NÃO CONTÉM GLÚTEN, NÃO 
FERMENTADO. NÃO ALCOÓLICO

1.000 UNI

217 LEITE DE AMÊNDOA SABOR BAUNILHA
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA: ALIMENTO A BASE DE AMÊNDOAS; SABOR 
ORIGINAL;SEM LACTOSE, SEM SOJA, SEM AMENDOIM, SEM GLÚTEN; SEM 
LACTOSE, COMPOSTO DE ÁGUA E LEITE VEGETALDE AMÊNDOA; LIQUIDO; 
EMBALAGEM PRIMARIA CAIXA CARTONADA ALUMINIZADA, ESTÉRIL E 
HERMETICAMENTE FECHADA; ACOND. EM CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADA; 
COM VALIDADE MÍNIMA DE 120 DIAS DA DATA DE FABRICAÇÃO E 100 DIAS NA 

300 UNI

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇOESDEVERÃO O ESTAR DE ACORDO COM 
LEGISLAÇÃO ATUAL VIGENTE; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO

218

SUCO DE SOJA SABOR ACEROLA - 1 LITRO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA - ÁGUA, GRÃOS DE SOJA, AÇÚCAR LÍQUIDO INVERTIDO,

SUCO DE LARANJA CONCENTRADO, AÇÚCAR MALTODEXTRINA, VITAMINAS C,
B3, B 6, B2, B12, MINERAL ZINCO, ESTABILIZANTES PECTINA E GOMA GUAR,

ACIDULANTE ÁCIDO CÍTRICO, AROMATIZANTES, REGULADOR DE ACIDEZ ÁCIDO
MÁLICO, CORANTES URUCUM E CÚRCUMA E EDULCORANTE SACAROSE. NÃO

CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM SOJA E DERIVADOS. -FORNECIMENTO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE

FECHADA. PRODUTO CONTENDO 01 (UM) LITRO E VALIDADE MÍNIMA DE 04
(QUATRO) MESES NA DATA DE  ENTREGA.

3.500 UNI

5 LEVANTAMENTO DE MERCADO

O levantamento de mercado realizado para a presente contratação teve como objetivo identificar as
opções  disponíveis  no  setor  alimentício que  possam  atender  à  demanda  da  Administração,
considerando  fatores  como  variedade  de  fornecedores,  capacidade  produtiva,  padrões  de
qualidade, logística de entrega e conformidade com as normas sanitárias e ambientais.

A pesquisa contemplou a análise de fornecedores do ramo de gêneros alimentícios não perecíveis.

6 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 

O valor total estimado da contratação é de R$ 8.183.653,40 (oito milhões, setecentos e cinquenta e
três reais e quarenta centavos). A pesquisa de preços foi realizada por meio do sistema de cotação
pública “Fonte de Preços” e por meio de solicitação de cotação formal com 2 (dois) fornecedores
locais/regionais, atendendo ao disposto no art. 5º, II e IV, da IN SEGES/ME Nº 65/2021.

7 DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO

A solução prevista busca assegurar:

-  A  disponibilidade  permanente  de  alimentos  compatíveis  com  os  cardápios  elaborados  por
nutricionistas;

- A segurança alimentar e nutricional dos atendidos;

- O atendimento aos princípios da economicidade, eficiência e continuidade do serviço público.

A opção pelo SRP permite que a Administração formalize um registro de preços com fornecedores
previamente qualificados, assegurando que os produtos sejam adquiridos conforme a demanda real
das unidades requisitantes, evitando desperdícios e otimizando a gestão logística e financeira.

8 JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO, SE APLICÁVEL 

A solução será  parcelada por itens,  considerando que a licitação contemplará  itens distintos de
gêneros alimentícios não perecíveis. O parcelamento visa promover a ampla concorrência e garantir
a  economicidade,  possibilitando  que  diferentes  fornecedores  possam  participar  do  certame  e
atender às exigências específicas de cada item.

9 RESULTADOS PRETENDIDOS

- A presente contratação visa garantir o fornecimento contínuo e adequado de gêneros alimentícios
não  perecíveis,  atendendo  à  demanda  da  Administração  com  qualidade,  segurança  sanitária  e

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br
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eficiência logística. O sucesso da contratação deve resultar em benefícios tanto operacionais quanto
estratégicos,  promovendo  racionalização  de  recursos  e  cumprimento  de  normas  sanitárias  e
ambientais.

- Atendimento contínuo da alimentação oferecida pela instituição;

- Melhoria na qualidade dos produtos adquiridos, por meio de especificações técnicas adequadas;

- Redução de desperdícios e melhor controle de estoque, com entregas programadas;

- Cumprimento dos padrões de higiene, segurança alimentar e legislação sanitária vigente.

10 PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAÇÃO PREVIAMENTE À CELEBRAÇÃO
DO CONTRATO

Não há providências a serem adotadas pela Administração previamente à celebração do contrato.

11 CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

A contratação não está vinculada diretamente a outras contratações.

12 POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratação pública de gêneros alimentícios pode gerar impactos ambientais diretos e indiretos,
relacionados à produção, embalagem, transporte, armazenamento e descarte dos produtos. Assim, a
Administração deve considerar medidas de mitigação, buscando alinhar a contratação a princípios de
sustentabilidade ambiental.

-  Geração de resíduos sólidos:  Embalagens plásticas, caixas de papelão, sacarias e demais resíduos
oriundos dos insumos.

-  Descarte inadequado de alimentos vencidos ou deteriorados:  Produtos fora da validade ou mal
acondicionados podem gerar desperdício e contaminação.

- Consumo excessivo de recursos naturais: Produtos cuja produção demanda uso intensivo de água,
solo e energia, especialmente carnes.

- Emissão de gases do efeito estufa (GEE): Transporte de mercadorias em longas distâncias, uso de
veículos movidos a combustíveis fósseis.

- Alto impacto da cadeia de produção industrial:  Alguns produtos não sustentáveis geram impacto
desde o plantio/criação até o beneficiamento.

- Uso de embalagens não recicláveis ou de difícil decomposição: Produtos embalados em plásticos
não biodegradáveis ou com mistura de materiais.

-  Desperdício de alimentos por falha no controle de estoque/logística:  Estoques excessivos, mal
acondicionados ou com validade próxima podem ser inutilizados.

Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 – Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
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13 POSICIONAMENTO  CONCLUSIVO  SOBRE  A  VIABILIDADE  E  RAZOABILIDADE  DA
CONTRATAÇÃO

Consoante o artigo 18, §1º, XIII, da Lei nº 14.133/2021, esta equipe de planejamento declara a
contratação VIÁVEL.

Mirante do Paranapanema – SP, 26 de maio de 2026.

TATIANE LIMA RODRIGUES BACKER
Agente de Planejamento
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